Nr zapytania ofertowego: ZP03.271.4.2017.KS Zalgcznik nr 1

/miejscowos¢, data/
FORMULARZ OFERTOWY

Dane Wykonawcy:

Nazwa firmy ..o
ATES e,
Tl aX. e,

Bommail

1. Odpowiadajac na zapytanie ofertowe z dnia 24.07.2017 roku, pod nazwa:
,2Dostawy artykuléw spozywczych do kuchni ZPO3 w Miedzyrzecu Podlaskim w okresie
od 01.09.2017 do 31.12.2017 roku” sktadam niniejsza oferte.

1.1. Oferuj¢ wykonanie zamowienia — Czes§é nrl za: ........................ zt. brutto,
(STOWIEE: et
...................................................................................................... zt.)
11151110 zt

1.2. Oferuj¢ wykonanie zamowienia — Czgsénr Il za: ........................ zt. brutto,
(SOWII . ..
...................................................................................................... z1.)
netto: ......oovviiiiiiininnn zt.

1.3. Oferuj¢ wykonanie zamowienia — Czgsé nr III za: ..................... ... zt. brutto,
(SHOW I . e
...................................................................................................... zt)
netto: ......ooeviiiiiininnn zth.

1.4. Oferuj¢ wykonanie zaméwienia — Cze$¢nr IV za: ........................ zk. brutto,
(SHOW M. .
...................................................................................................... zt)
netto: ......ooeviiiiiininnn zth.

1.5. Oferuj¢ wykonanie zamowienia —Czg$¢nrV za: ...........c.oeoeennnt. zt. brutto,
(SHOW M. . e
...................................................................................................... zt.)
netto: ......ooevieiiiiiinnn zh.

2. Oswiadczam, ze:
a) zapoznatem si¢ z treScig Zapytania Ofertowego i nie wnosze do niego zadnych zastrzezen;
b) zobowigzuje si¢ wykona¢ zamoéwienie w terminie od 01.09.2017 do dnia 31.12.2017,
C) posiadam uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalno$ci, wiedze¢ i doswiadczenie,
dysponuje odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania



zamoOwienia oraz ze znajduje si¢ w Sytuacji ekonomicznej i finansowej gwarantujacej
wlasciwe wykonanie zadania;

d) uzyskalem wszelkie niezbedne informacje do przygotowania oferty i wykonania
zamoOwienia;

e) akceptujc wzor umowy oraz warunki platnosci okreSlone we wzorze umowy oraz
zobowigzuje si¢ w przypadku wyboru mojej oferty jako najkorzystniejszej do zawarcia
umowy W miejscu i terminie wyznaczonym przez zamawiajacego;

3. W przypadku wyboru naszej oferty do realizacji w/w zamoOwienia umowa ze strony
Wykonawcy bedzie podpisana przez :

( podac nazwe Banku i numer konta )
4. Osoba uprawniona ze strony Wykonawcy do kontaktow z Zamawiajacym:

Imig 1 nazwisko, tel. .....o.iiii i

pieczeé 1 podpis Wykonawcy lub osoby upowaznione;j



Zatgcznik nr 2 Czesé |

Ipieczec firmowa Wykonawcy /
FORMULARZ CENOWY
Ryby i przetwory rybne

Dotyczy: ,,Dostawy artykulow spozywczych do kuchni ZPO3 w Miedzyrzecu Podlaskim w okresie od 01.09.2017 do 31.12.2017 roku ”
Oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia po nastepujacych cenach jednostkowych:

Nazwa artykutu Jedn. Cena Laczna wartosé
L miary Tlosé¢ jednostkowa brutto /z1/
P brutto /zt/ (4x5)
1 2 3 4 5 6
1. |Filet zmiruny SHP, kl. 1 110-140g (0% glazury)
Filety cate ze skora, bez osci i zanieczyszczen. Zapach: wlasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu zapach K 400
ryby $wiezej, niedopuszczalny gnilny. Tkanka migsna: jasna o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego g
gatunku, bez plam i przebarwien, po rozmrozeniu sprezysta, nie rozpadajaca si¢
2. |Filet z dorsza SHP, kl. I (0% glazury)
Filety cale bez skory, bez osci i zanieczyszczen. Zapach: wiasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu zapach
e : : . . . : kg 100
ryby $wiezej, niedopuszczalny gnilny. Tkanka migsna: jasna o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego
gatunku, bez plam i przebarwien, po rozmrozeniu sprezysta, nie rozpadajgca si¢. Migsnie dobrze zaznaczone.
3. | Burgery panierowane z ryb biatych FROSTA kg 200
4. |Figurki panierowane z ryb bialych FROSTA kg 100

5. | Makrela wedzona (tusza)

Makrela pozbawiona glowy wraz z pasem barkowym (i ptetwami piersiowymi) cigciem sko$nym lub prostym,
z platami brzusznymi przecigtymi lub $cietymi poza otwor odbytowy i usunietymi wngtrzno$ciami, poddana
procesowi wedzenia

Wady niedopuszczalne ryb wedzonych:

- zapach 1 smak migsa: jetki, gorzki, kwasny, gnilny, inny obcy, kg 30
- mazista tekstura tkanki migsnej,

- wystepowanie pasozytéw szkodliwych dla zdrowia ludzkiego lub nadajacy rybom odrazajacy wyglad,

- zanieczyszczenia przez szkodniki: muchy, szczury,

- obecno$¢ plechy plesni.

Wymagania organoleptyczne: wyglad: tusze cate, bez obcych zanieczyszczen, skora blyszczaca o barwie od




brunatnej do zlotobrunatnej; tkanka mig$niowa: jedrna, rOwnomiernie uwgdzona; migso soczyste, delikatne; smak
i zapach: charakterystyczny dla makreli wedzonej, niedopuszczalny jetki, gorzki, plesni, gnilny, inny obcy.

Konserwa szprot w sosie pomidorowym op. 170g szt 100
Tunczyk kawatki w sosie wlasnym op. 170g Lisner szt 30

Lacznie:

Miejscowos¢

/podpis osoby dzialajacej w imieniu Wykonawcy/




Ipieczec firmowa Wykonawcy /

FORMULARZ CENOWY
Mrozonki warzywne i owocowe

Zatgcznik nr 2 Czes¢é |l

Dotyczy: ,,Dostawy artykuléow spozywczych do kuchni ZPO3 w Miedzyrzecu Podlaskim w okresie od 01.09.2017 do 31.12.2017 roku”.

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia po nastepujgcych cenach jednostkowych:

Jedn. Ilos¢ | Cena Laczna warto$é
Nazwa artykulu miary jednostkow | brutto /zt/
a brutto /zt/ | (4 x5)
2 3 4 5 6
Brokut
Brokut w postaci cietych rozyczek 50-80 mm, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do
temp. nie wyzszej -18°C.
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu | kg 240
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.
Fasolka szparagowa zielona
Fasola szparagowa zielona w postaci strakoOw poprzecznie cietych na odcinki(100% fasola szparagowa zielona),
utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej -18°C.
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu |  Kg 100
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.
Fasola szparagowa zotta
Fasola szparagowa zotta w postaci strgkow poprzecznie cigtych na odcinki (100% fasola szparagowa zoétta), kg 80

utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej -18°C.
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu




z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.

Groszek

Groszek zielony (100%), utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej -
18°C.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatéw dopuszczonych do kontaktu | kg 100
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od

daty dostawy. op. 2-5kg

Kalafior

Kalafior w postaci cigtych rézyczek 50-80 mm, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do

temp. nie wyzszej -18°C.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatéw dopuszczonych do kontaktu| kg 200
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od

daty dostawy.

Marchewka z groszkiem

Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym recepturg stosunku masowym, marchewki cigtej w kostke

i zielonego groszku, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -

18°C. k 150
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu g

z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od

daty dostawy.

Mieszanka kompotowa

Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym recepturg stosunku masowym, kilku gatunkéw owocow,

w calosci lub pokrojonych, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej

niz -18°C. Skiad minimum: truskawki, maliny, wisnie, §liwki, porzeczki czerwone i porzeczki czarne. K 450
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu g

z zywnoscia. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od

daty dostawy.

Truskawka

Cate owoce truskawki utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie wyzszej niz -| Kg 200

18°C (100% truskawki).




Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu
z zywnoscig. Masa netto 2-5Kkg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.

9. | Warzywa wielosktadnikowe
Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okre§lonym receptura stosunku masowym, kilku gatunkéw warzyw,
w calosci lub pokrojonych w kostke lub inne formy, np. paski, plastry, krazki, utrwalony przez zamrozenie
w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C. Sktadniki mieszanki: marchew, groszek, por,
kalafior, seler, papryka, kukurydza, fasolka zielona, fasolka zotta. kg 200
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.
10.| Wtoszczyzna paski
Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okre§lonym recepturg stosunku masowym, kilku gatunkéw warzyw
pokrojonych w paski, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -
18°C. Sktadniki mieszanki: marchew, por, seler, pietruszka. K 500
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu g
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.
11.| Marchewka kostka
Marchew pokrojona w kostke, utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie
wyzszej niz -18°C. 100% marchew.
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu | kg 150
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.
12.| Szpinak
Szpinak mielony uformowany w postaci brykietu, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach
do temp. nie wyzszej niz -18°C.
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu | kg 20
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.
13.| Malina kg 50




Cale owoce maliny utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie wyzszej niz -18°C
(100% malina).

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od
daty dostawy.

14.

Jagoda
Cate owoce jagody utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie wyzszej niz -18°C
(100% jagody).

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatéw dopuszczonych do kontaktu | kg 70
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od
daty dostawy.
15.| Czarna porzeczka
Cate owoce czarnej porzeczki utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie wyzszej
niz -18°C (100% czarna porzeczka).
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatbw dopuszczonych do kontaktu | kg 50
z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy.
16.| Brukselka
Brukselka w postaci catych warzyw, utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie
wyzszej niz -18°C (100% brukselka).
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatéw dopuszczonych do kontaktu | kg 50

z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od

daty dostawy.

Lacznie:

MIEJSCOWOSE ..vvevrerreerreireireesieesteesines evenss , data ..o

/podpis osoby dziatajacej w imieniu Wykonawcy/




Zatgcznik nr 2 Czes¢é I

Ipieczec firmowa Wykonawcy /

FORMULARZ CENOWY
Jaja

Dotyczy: ,,Dostawy artykulow spozywczych do kuchni ZPO3 w Miedzyrzecu Podlaskim w okresie od 01.09.2017 do 31.12.2017 roku”
Oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia po nastgpujacych cenach jednostkowych:

Cena taczna wartos¢
Nazwa artykutu Jedn. llos¢ jednostk. brutto /zt/
miary brutto (4x5)
(zt)
2 3 4 5 6

Jaja kurze klasy A szt 7000
Zgodne z klasa A (jaja duze) o masie od 63g.

Znakowanie jaj: oznakowanie na skorupce numerami wyrozniajacymi wg. przepisow.

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny i sprawozdanie z badan laboratoryjnych na
obecnos¢ pateczek z rodzaju Salmonella.

Cechy dyskwalifikujace: Brak handlowego dokumentu identyfikacyjnego, jaja myte lub czyszczone, zbite lub
pekniete, pouktadane powtodrnie w opakowaniach jednostkowych.

Oznakowanie opakowan: na opakowaniu transportowym zawierajacym jaja nalezy umiesci¢ etykiete lub
nalepke, na ktorej umieszczona winna by¢ informacja: nazwa lub numer producenta oraz adres, klasa jakosci,
kategoria wagowa, liczba jaj w opakowaniu oraz data pakowania.

Mi€JSCOWOSE ..vveevreereeeeeerenieerieesieesees ceenss , data ......ccoevveennnns

/podpis osoby dziatajacej w imieniu Wykonawcy/




Ipieczec firmowa Wykonawcy /

FORMULARZ CENOWY
Pieczywo

Zatgcznik nr 2 Czesé¢ N

Dotyczy: ,,Dostawy artykuléw spozywczych do kuchni ZPO3 w Miedzyrzecu Podlaskim w okresie od 01.09.2017 do 31.12.2017 roku”

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia po nastgpujacych cenach jednostkowych:

Jedn. Ilos¢ Cena Laczna
L |Nazwa artykutu miary jednostkow | warto$¢
a brutto /zt/ | brutto /zt/
(4 x5)
1 2 3 4 5 6
1. Chleb mieszany razowy 5009 szt 350
2. | Chleb razowy na miodzie 500g szt 120
3. | Chleb mieszany z soja 500g szt 540
4. Chleb kukurydziany (bezglutenowy) 300g szt 50
5. Chleb mieszany ze stonecznikiem 500g szt 130
6. | Chleb zytni petnoziarnisty 500g szt 80
7. Chleb orkiszowy 5009 szt 1400
8. | Butka wroctawska 60g szt 250
9. | Butka grahamka 60g szt 6500
10.| Bulka z ziarnami 60g szt 10000
11.| Butka wroctawska 300g szt 250
12.| Bulka tarta 5009 kg 160
13.| Rogal maslany 100g szt 450
14.| Drozdzéwka z nadzieniem 90-100g (z twarogiem, marmoladg, owocami sezonowymi) szt 1000
15.| Paczek z nadzieniem 80g szt 500
16.| Precel 80g szt 500
17.| Bulka pszenna czerstwa szt 550

10




18.

Butka bezglutenowa 60g

szt

80

19.

Rogal drozdzowy z jabtkiem 100g

szt

1500

Lacznie:

MIEJSCOWOSE ...t enens

/podpis osoby dziatajacej w imieniu Wykonawcy/

11




Ipieczec firmowa Wykonawcy /

FORMULARZ CENOWY
Dania gotowe

Zatgcznik nr 2 Czes$¢é V

Dotyczy: ,,Dostawy artykulow spozywczych do kuchni ZPO3 w Miedzyrzecu Podlaskim w okresie od 01.09.2017 do 31.12.2017 roku”

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia po nastgpujacych cenach jednostkowych:

Cena Laczna
Lp Nazwa artykutu Jedn Ilosé | jednostkowa | wartos¢ brutto
. brutto Izt
miary JzA/ (4 X 5)
1 2 3 4 5) 6
1 Gotagbki
Gotowane (nie mrozone) ok. 120g Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, kg 200
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
2 Kluski leniwe
Nie mrozone. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknicte opakowania foliowe, z materiatu kg 300
dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
3 Kluski leniwe bezglutenowe
Nie mrozone. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknig¢te opakowania foliowe, z materiatu kg 10
dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
4 Kluski §laskie
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, z materiatu kg 300
dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
5 Kluski $laskie bezglutenowe
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, z materialu kg 10
dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
6 Knedle z migsem
Gotowane (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, kg 300

z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia.

12




Knedle ze §liwkami
Gotowane (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamkniete opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

300

Knedle ze §liwkami bezglutenowe
Gotowane (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamkniete opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

15

Kopytka
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, z materialu
dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

400

10

Kopytka bezglutenowe
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, z materiatu
dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

20

11

Nalesniki z serem
Smazone (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamkniete opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

1000

12

Nalesniki bezglutenowe z serem
Smazone (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

20

13

Pierogi z migsem
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

200

14

Pierogi z serem
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

600

15

Pierogi z kapusta i grzybami
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

200

16

Pierogi z soczewica
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

200

17

Pierogi ,,ruskie”
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywno$cig.

kg

100

18

Pierogi z owocami
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Nadzienie stanowi¢ maja owce w 100%.
Rodzaj nadzienia do wyboru przez Zamawiajacego.

kg

200
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Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, z materiatu dopuszczonego do
kontaktu Z Zywnoscia.
19 |Pyzy z migsem
Gotowane (nie mrozone) ok. 40g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, kg 400
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.
20 |Pierogi bez glutenowe rozne rodzaje (np. z serem, z owocami, Z migsem) kg
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, 20
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
21 | Pyzy bez glutenowe rézne rodzaje (np. z migsem, z SOCzewica) kg
Gotowane (nie mrozone) ok. 40g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, 20
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.
Lacznie:
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Zalacznik nr 3
WZOR UMOWY

zawartaw dniu ................ 2017 roku w Migdzyrzecu Podlaskim pomiedzy:
Nabywca/Podatnikiem: Miastem Miedzyrzec Podlaski z siedzibg 21-560 Migdzyrzec Podlaski
ul. Pocztowa 8, NIP 537-255-36-37, reprezentowanym przez Odbiorcg/Platnika Zespol Placowek
Oswiatowych Nr 3 w Miedzyrzecu Podlaskim ul. Les$na 2, 21-560 Migdzyrzec Podlaski
w imieniu ktorego dzialta Pani mgr inz. Jolanta Wolanin Dyrektor Zespolu Placowek
Oswiatowych Nr 3 w Miedzyrzecu Podlaskim zwanym dalej Zamawiajacym,
T , NIP ..o zwanym w dalszej czg¢sci umowy
Wykonaweg, w imieniu ktoérego dziata ...

§ 1

1. Zgodnie z wyborem oferty najkorzystniejszej, nr sprawy ZP03.271.4.2017.KS
z dnia 24.07.2017r. w postepowaniu w trybie zapytania ofertowego o warto$ci ponizej 30000
euro na ,,Dostawy artykuléow spozywczych do kuchni ZPO3 w Miedzyrzecu Podlaskim
w okresie od 01.09.2017 do 31.12.2017 roku”, Czes$¢ nr ....... Wykonawca zobowigzuje si¢
dostarcza¢ do obiektow Zamawiajagcego — towar, zgodnie z formularzem ofertowym
/Zakacznik Nr 1/, po cenach okre§lonych w Formularzu cenowym /zatacznik nr 2/, na
warunkach opisanych w Zapytaniu ofertowym, stanowiacymi zalaczniki do
przedmiotowej umowy.

2. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ dostawy przedmiotu zaméwienia po cenach nizszych niz
to przyjeto w zalaczniku nr 2 do umowy, ktory stanowi Formularz cenowy ztozonej oferty.

3. Wartos¢ szacunkowa przedmiotu umowy brutto za caly okres realizacji umowy wynosi:
................ zt. 1 moze ulec zmniejszeniu w zalezno$ci od potrzeb Zamawiajacego,
a Wykonawcy nie przystuguje z tego tytulu prawo dochodzenia odszkodowania z tytutu
utraconych korzysci.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilo$ci zamawianych
artykutow w kazdej czesci.

§2

1. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia towaru na swoj koszt wlasnym transportem
wraz z roztadowaniem w magazynie Zywnos$ciowym Zamawiajacego znajdujagcym si¢
w Zespole Placowek Oswiatowych Nr 3 w Migdzyrzecu Podlaskim ul. Le$na 2.

2. Dostawa nastgpowac bedzie w godzinach 6.00 - 6.30 wg zamowienia sktadanego telefonicznie,
faksem na numer ................ lub e-mailem na adres .............. najpézniej w przeddzien
dostawy w godzinach 8.00 do 14.00.

3. Dopuszcza si¢ najpdzniej w dniu dostawy (w godz. od 6:00 do godz. 9:30) mozliwos¢
zwigkszenia/zmniejszenia zamowienia sktadanego w dniu poprzednim.

4. Odbioru towaru iloSciowo-wartosciowego, a takze pod wzgledem obowigzujacych norm
jakosciowych dokonywa¢ beda upowaznieni pracownicy Zamawiajacego.

5. Dostarczane towary beda spelnia¢ wymogi Polskich Norm 1 posiada¢ dopuszczenie do
stosowania w obrocie na terenie kraju./staraniem wykonawcy /.

6. Wykonawca jest obowigzany wyda¢ na zadanie Zamawiajacego dokumenty atestacyjne

produktow, jesli takich udzielit producent.

W przypadku dostaw jaj Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia przy kazdej

dostawie:
a) handlowego dokumentu identyfikacyjnego,
b) zaswiadczenia nadzoru weterynaryjnego,
C) sprawozdania z badan na obecnos$¢ pateczek Salmonelli.
UWAGA - dotyczy dostaw pieczywa.
8. W sytuacjach niemozliwych do przewidzenia przez Zamawiajacego, np. zwigkszona

~

15



(62}

9]

zachorowalno$¢, bardzo zte warunki pogodowe itp., Zamawiajacy ma prawo zwrotu czesci
towaru dostarczonego w danym dniu, informujac Wykonawce faksem, e-mailem lub
telefonicznie o iloSci zwrotu w godz. 9.30 - 10.00. Wykonawca w takich przypadkach jest
zobowigzany do wystawienia faktury uwzgledniajagcej zwrot towaru, czyli faktycznej ilo$ci
pobranego towaru.

§3

. Dostawa realizowana bedzie sukcesywnie w okresie od 01.09.2017 do dnia 31.12.2017 r.
. Osobami upowaznionymi ze strony Zamawiajacego do kontaktow w sprawie realizacji

niniejszej  umowy jest : Intendent tel. kontaktowy 83 371 75 16 i/lub Kierownik stotowki,
tel. kontaktowy 83 371 75 16.

. Osobg bezposrednio odpowiedzialng za wtasciwg realizacje zamowien ze strony Wykonawcy

TS et , telefon kontaktowy......................
§4

Wykonawca bedzie wystawial faktury czesciowe zgodne z cenami jednostkowymi
umieszczonymi w Formularzu cenowym oraz wielkos$ciami faktycznie zrealizowanej dostawy.

. Faktury beda zawieraty:

a) Nabywce/Podatnika: Miasto Miedzyrzec Podlaski ul. Pocztowa 8, 21-560 Migdzyrzec
Podlaski, NIP 537 255 36 37,

b) Odbiorce/Platnika: Zespot Placowek Oswiatowych Nr 3 w Miedzyrzecu Podlaskim
ul. Le$na 2, 21-560 Migdzyrzec Podlaski.

. Zamawiajacy zobowigzuje si¢ dokonac zaptaty za dostarczony towar w terminie ........ dni od

daty potwierdzenia odbioru faktury VAT, przez intendenta lub magazyniera i sprawdzeniu
zgodnos$ci cen z Formularzem cenowym.

. Cena przedstawiona w ofercie obejmuje wszystkie koszty zwigzane z realizacja przedmiotu

umowy, w tym mig¢dzy innymi transportu, roztadowania w magazynach zamawiajacego,
podatkow, naleznych opfat.

. Ustalone ceny netto Wykonawca moze obnizy¢ w kazdym okresie obowigzywania umowy.
. Zaptata nastapi przelewem na konto Wykonawcy w banku..................coi

1 gl C0) 117 R

. Za dzien zaptaty uwazany bedzie dzien obcigzenia rachunku zamawiajacego.

§5

. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego wadliwej partii dostarczonego towaru przez

Wykonawce, Zamawiajacy nie dokona jej odbioru, sporzadzi protokol zawierajacy wszelkie
dane zakwestionowanej dostawy- protok6t podpisujg osoba przyjmujaca towar i osoba
dostarczajaca towar w imieniu Wykonawcy.

. Reklamacja zostanie zgtoszona faksemnanr ................ 1/lub e-mailem na adres : .............
. Wykonawca zobowiazuje si¢ niezwtocznie tj. do 40 minut od otrzymania reklamacji do jego

wymiany na towar wolny od wad, w ilo$ciach zakwestionowanych przez Zamawiajacego.

. W przypadku nie wywigzania si¢ z zamdwienia, niedostarczenia w ustalonych godzinach, badz

opOznienia dostawy w reklamowanej partii towaru, przy zaistnieniu konieczno$ci pilnego
zakupu asortymentu objetego umowa, Zamawiajacy obcigzy Wykonawce rdznica w cenie
mi¢dzy ceng umowng, a ceng u innego dostawcy. Ponadto Zamawiajgcy zastosuje Kkary
okreslone w § 7 niniejszej umowy.

. Zamawiajacy ma prawo do zbadania towaru (wady ukryte) w ciagu 48 godzin od jego odbioru.
. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o stwierdzonych wadach ukrytych, sporzadzi protokot

zawierajacy wszelkie dane zakwestionowanej dostawy oraz dokona reklamacji towaru.

. Wykonawca jest obowigzany do uznania reklamacji wad ukrytych dostarczonych produktow,

wymiany reklamowanej partii w terminie 24 godz. od terminu zgloszenia reklamacji
i przestania w tym terminie informacji Zamawiajagcemu o przyczynach ich powstania faksem
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nanr: 83 371 78 35, lub e-mailem na adres: zpo3@o2.pl

8. W uzasadnionych przypadkach, gdy nie jest mozliwe stwierdzenie wad ukrytych towaru przy
dostawie, ale dopiero przy jego otwarciu badZz przetwarzaniu, Zamawiajacy po stwierdzeniu
wad, w ciggu 3 godzin wzywa Wykonawce do wymiany wadliwej partii towaru niezwlocznie
tj. do 3 godzin od otrzymania reklamacji, oraz przestania w tym terminie informacji
Zamawiajgcemu o przyczynach ich powstania faksem na nr: 83 371 78 35, lub e-mailem na

adres: zpo3@o2.pl

9. Faktury korygujace beda wystawiane w ciagu 7 dni od daty powiadomienia Wykonawcy.
§6

1. Zamawiajacemu przystuguje prawo do odstgpienia od umowy w razie zaistnienia istotnej
zmiany okolicznosci, powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym w
terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o tych okolicznosciach. W takim przypadku
Wykonawca moze zada¢ wylacznie wynagrodzenia nalezytego z tytutu wykonania czgsci
umowy.

2. Zamawiajgcemu przystuguje prawo do odstgpienia od umowy gdy Wykonawca dostarcza
towar niepelnowartosciowy, podlegajacy 3-krotnym reklamacjom w okresie zamowienia.

§7

1. Wykonawca zaptaci zamawiajagcemu kar¢ umowna w nastepujacych przypadkach :

a) w razie rozwigzania umowy z winy Wykonawcy badz odstgpienia od umowy
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy , w wysokosci 5% warto$ci podpisanej
umowy, o ktorej mowa w § 1 ust. 3 niniejszej umowy .

b) w przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy, Wykonawca
zobowigzany jest do uiszczenia kary umownej w wysokosci 5%  warto$ci
niewykonanej lub nienalezycie wykonanej dostawy dzienne;.

2. Wykonawca wyraza zgode na potracanie przez zamawiajacego kar umownych z faktur
otrzymanych przez Zamawiajacego od Wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy.

3. W przypadku, gdy wysoko$¢ kary umownej przewyzsza kwote wynikajaca z faktury,
Zamawiajacy wystawi not¢ obcigzeniowa, ktorej] wysoko$s¢ Wykonawca jest zobowigzany
wptaci¢ w terminie 7 dni na rachunek Zamawiajgcego.

4. Zamawiajacy moze dochodzi¢ odszkodowania przewyzszajacego kary umowne pod warunkiem
wykazania szkody. W przypadku zwloki w zaptacie faktur Wykonawcy przystuguje prawo do
naliczania odsetek ustawowych.

§8
1. Wprowadzenie zmian treSci umowy wymaga sporzadzania pod rygorem niewazno$ci

pisemnego aneksu.
2. Istotne zmiany tresci umowy moga wynika¢ z nastgpujacych okolicznos$ci 1 polegaé na :

2.1. zmiany przepisOw prawnych, w tym zmiany stawki podatku VAT.

2.2. zmiany nazwy towaru w przypadku, kiedy nowy towar spetnia wszystkie parametry towaru,
ktory przestat by¢ wytwarzany.

2.3. wystgpienia okolicznosci, ktorych nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawierania
umowy,

2.4. wprowadzenia zmian korzystnych dla Zamawiajacego,

2.5. wystapienia sytuacji niezaleznych od stron umowy i dziatania sity wyzszej.

§9

Ewentualne spory, powstate na tle wykonania przedmiotu umowy, strony poddaja rozstrzygnigciu
wlasciwemu sagdowi w/g miejsca wykonania umowy.
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§10

W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego
oraz ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zaméwien publicznych.

§11

Umowe sporzadzono w dwodch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

Wykonawca Zamawiajacy
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