Nr sprawy: ZP ZP0O3.2.PN.2019

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Cze$¢ I: Produkty spozywcze.

Zatacznik nr 2.1. do SIWZ

Lp

Nazwa artykutu

Jedn.
miary

Ilos¢

Cena
jednostkow
a brutto /zl/

Laczna warto$c
brutto /zt/
(4 x5)

5

6

Ananas plastry w syropie op. 565g

szt

250

Baton musli
Produkt ze zb6z (min. 30%) — platki owsiane, kasza kukurydziana, maka kukurydziana, maka ryzowa z dodatkiem
owocow odpowiednich dla rodzaju. W zaleznosci od dodatku podlane lub nie polewa waniliowa, czekolada. Masa
produktu 35-40g.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e Thuszcz — 13g
e Biatko — 3,7-5¢
e Btonnik — 2,6-4,4g
Smaki do wyboru:
e 7 7urawing i maling
e 7 orzechami i migdatami
e  Z bananami
o Ze sliwkami
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty

dostawy.

szt

2000

Baton zbozowy
Baton zbozowy z minimalng zawartoscia 20% zbdz (ptatki owsiane, ziarna pszenicy, maka kukurydziana, maka
ryzowa), z dodatkiem owocow w zaleznosci od wybranego smaku, w polewie czekoladowej lub jogurtowej. Masa
produktu 40g.
Smaki do wyboru:
e Banan
Zurawina i pomarancza
Sliwka
Morela
5 bakalii

szt

2000




e 5 orzechow

e 5 owocow lesnych
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

4. |Bazylia suszona
Ziele bazylii otarte. Opakowanie jednostkowe 500g, z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, szt 2
uformowane w torebke stojaca z faldg dolng. Okres przydatno$ci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej
niz 3 miesigce od daty dostawy.
5. |Biszkopty okragle op. 1000g. Okres przydatnosci deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej szt 40
niz 3 miesiagce od dnia dostawy.
6. | Biszkopty podtuzne z cukrem
Biszkopty z maki pszennej, jaj, z dodatkiem miodu pszczelego, obsypane cukrem. Opakowanie jednostkowe 140g. szt 40
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
/. Brzoskwinie potéwki w lekkim syropie op. 850ml szt 300
8. | Budyn bez cukru, rozne smaki
Opakowanie jednostkowe torba, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, 500g. szt 80
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.
9. | Budyn bezglutenowy
Opakowanie jednostkowe torba, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, 40-50g. szt 4
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.
10. | Cebulka prazona
Uprazona cebula, dodatkowe sktadniki: olej palmowy, maka pszenna, woda, s6l. Opakowanie jednostkowe torba szt 200
stojaca z faldg dolna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, 1000g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.
11. | Chrupki patki kukurydziane krecone bezglutenowe op. 90g.
Chrupki wytacznie z grysu kukurydzianego, bez innych dodatkéw.
g . . o . szt 150
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.
12. | Chrupki patki kukurydziane krecone op. 25g
Chrupki wytacznie z grysu kukurydzianego, bez innych dodatkéw. Pakowane po ok. 3 sztuki w paczce. szt 1000

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.




13.

Chrupki kukurydziane smakowe, op. 15g, r6zne smaki.

Chrupki z grysu kukurydzianego, z dodatkiem liofilizowanych owocow min 2%.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

1000

14.

Chrzan konserwowy op. 2509
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

250

15.

Ciastka 8 zbo6z
Ciastka z maki (pszennej, ryzowej, owsianej, zytniej, z sorgo, kukurydzianej i jeczmiennej) o zawartosci 32-38%);
z dodatkiem ptatkow owsianych 13-20%, platkow zytnich w ilosci 2%; w zaleznosci od wybranego smaku
z dodatkiem zurawiny (1,8%) lub rodzynek (2,7%). Opakowanie: torebka wykonana z tworzywa sztucznego
dopuszczonego do kontaktu z zywnoScig, 35g.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:

e biatko — min 79

o thuszcz — max 20g

e weglowodany — max 93¢
Smaki do wyboru:

e Zurawina

e Mileko i rodzynki
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ minimum 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

1000

16.

Ciastka zbozowe z owocami 50g
Ciastka zbozowe o minimalnej zawarto$ci zb6z 60%, w tym minimum 20% pelnego ziarna.
Warto$ci odzywcze w 100g produktu:
e Bialko-7g
e Thuszcze — 15¢
e Btonnik — 49
Produkt pakowany w opakowania jednostkowe netto 50g, z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
z zywno$cia, zgrzane po obu stronach.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia

dostawy.

szt

2000

17.

Crispy natural ananas

Owoc ananasa suszony w kawalkach, nie smazony lub pieczony. Bez dodatkow substancji konserwujacych.
Opakowanie torebka zgrzewana, z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cia, masa netto 15g.
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

300




18.

Crispy natural brzoskwinia
Owoc brzoskwini suszony w kawatkach, nie smazony lub pieczony. Bez dodatkow substancji konserwujacych.

Opakowanie torebka zgrzewana, z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoS$cia, masa netto 15g. szt 300
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

19. | Crispy natural jabtko
Owoc jablka suszony w kawalkach, nie smazony lub pieczony. Bez dodatkéw substancji konserwujacych.
Opakowanie torebka zgrzewana, z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cia, masa netto 18g. szt 300
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

20. | Cukier krysztat op. 1kg
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia kg 800
dostawy.

21. | Cukier waniliowy
Masa netto 20g. Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz| Szt 10
3 miesigce od dnia dostawy.

22. | Cukier waniliowy
Masa netto 1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz| Szt 30
3 miesigce od dnia dostawy.

23. | Curry
Produkt otrzymany przez kompozycje¢ zidt, przypraw i suszonych warzyw m.in.: imbiru, lubczyka, kardamonu,
kolendry, pieprzu czarnego, chili, cynamonu. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatldg dolng, wykonana| szt 8
z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, 500g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od dnia dostawy.

24. | Cynamon mielony
Masa netto 20g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 szt 45
miesigce od dnia dostawy.

25. | Czekolada mleczna twarda, r6zne rodzaje, op. 100g.
Czekolada mleczna o minimalnej zawartosci masy kakaowej 30%, mlecznej — 15%. W przypadku czekolad
z nadzieniem owocowym minimalna zawarto$¢ masy kakaowej — 29%, masy mlecznej — 14%, zawartos¢ soku szt 2300
owocowego — 1,3%.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

26. | Czekoladka mleczna - batoniki 50g (4x12,50) T4
Batoniki mleczne w mlecznej czekoladzie, pakowane po 4 sztuki (oddzielnie zapakowane) w jeden kartonik. Wartosci | szt 40

odzywcze-sztuka:




Wartos$¢ energetyczna — 296kJ / 71kcal

Thuszez — 4,49

Weglowodany — 6,79

Biatko — 1,19

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

217.

Czosnek granulowany

Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatdg dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
z zywnoscia, 1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od dnia dostawy.

szt

100

28.

Drozdze op. 100g

szt

100

29.

Dzem niestodzony 100% z owocow
Dzem niestodzony, sporzadzony ze 100g owocow na 100g gotowego produktu, zageszczony sokiem jabtkowym, bez
dodatku cukru i konserwantdéw. Pasteryzowany.
Smaki do wyboru:
Truskawka
Czarna porzeczka
Wisnia
Malina
Brzoskwinia
e Pomarancza
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy. Opakowanie szklany stoik, szczelnie zamkniety, 220g.

szt

200

30.

Ekstra oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia.

Produkt uzyskany bezposrednio z oliwek najwyzszej jakosci, wylacznie za pomoca §rodkéw mechanicznych.
Opakowanie: szklana butelka z ciemnego szkta o pojemnosci 750ml.

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 24 miesiace od dnia
dostawy.

szt

31.

Fasola czerwona konserwowa, op. 400g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

100

32.

Galaretka owocowa bezglutenowa, ré6zne smaki
Opakowanie jednostkowe 70g, wykonane z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cig. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.

szt




33.

Galaretka owocowa, rézne smaki

Opakowanie jednostkowe torba, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia, 1000g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

70

34.

Gatka muszkatotowa

Gatka muszkatolowa mielona, otrzymana z nasion muszkatotowca korzennego. Opakowanie jednostkowe torba
stojaca z falda dolna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, 500g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.

szt

35.

Glukoza spozywcza op. 500g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

36.

Groszek konserwowy op. 400g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

50

37.

Gruch tuskany op. 400g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

180

38.

Herbata ekspresowa czarna op. 200 torebek

szt

100

39.

Herbata ekspresowa owocowa op. 25 torebek, rozne smaki.

szt

1000

40.

Herbata ziotowa ekspresowa op. 20 torebek, r6zne smaki.

szt

120

41.

Herbatniki maslane

Herbatniki z maki pszennej, z dodatkiem masta (1,9%). Opakowanie wykonane z tworzywa sztucznego
dopuszczonego do kontaktu z zywno$cig, 50g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ minimum 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

1500

42.

Imbir 5009

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy. Opakowanie jednostkowe torba stojgca z fatlda dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do
kontaktu z zywnoscia.

szt

43.

Kakao ciemne ,,z Wiatrakiem” op. 150g.

Wyréb otrzymany przez sproszkowanie oczyszczonych, odthuszczonych i prazonych ziaren kakaowych o zawartoSci
thuszczu kakaowego od 10 do 12 suchej masy.

Wartosci odzywcze w 100g produktu:

szt

80




o Thuszcz — 10,59

e  Weglowodany — 13g (w tym cukry — 0,5Q)

e Biatko - 23,59
Konsystencja: proszek sypki, jednolity, barwa jasnobragzowa do brunatnoczerwonej, smak i zapach charakterystyczny
dla kakao, wyczuwalna goryczka. Zawarto$¢ suchej masy nie mniej niz 93%. Niedopuszczalna obecnos$¢ szkodnikow,
zanieczyszczen, oznak zepsucia lub zawilgocenia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

44,

Kasza bezglutenowa mleczno-ryzowa
Kaszka ryzowa przygotowana na mleku modyfikowanym Iub preparacie mlekozastgpczym. Sktadniki dominujace:
maka ryzowa (min 43%), mleko modyfikowane (min. 34%); dodatkowo wzbogacona witaminami; z dodatkiem
owocow w ilosci odpowiedniej dla smaku. Produkt bezglutenowy.
Wartos¢ odzywcza w 100g gotowego produktu:
e Biatko - 12,59
o  Weglowodany — 71,29
e Thuszcze — 10g
Smaki do wybory:
5 owocow
Jablko, wisnia
Truskawka
Jabtko, banan, gruszka
Truskawka, jagoda
Malina
Morela
e Banan
Opakowanie jednostkowe: torba zgrzewana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywno$cig, masa
netto 230g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

szt

45.

Kasza gryczana prazona cata
Opakowanie jednostkowe torba papierowa lub folia termozgrzewalna, wykonana z tworzywa sztucznego
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 1kg.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e Biatko - 12,69
e Thuszcze — 3,19
o  Weglowodany — 69,3g
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia

kg

80




dostawy.

46.

Kasza gryczana prazona cata
Opakowanie jednostkowe folia termozgrzewalna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
z zywno$cig. Masa netto 5kg.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:

e Biatko — 12,69

e Thuszcze — 3,19

e  Weglowodany — 69,39
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

kg

200

47.

Kasza jaglana
Opakowanie jednostkowe folia termozgrzewalna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
z zywnos$cig. Masa netto 1kg.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e Biatko — 10,5g
e Thuszcze — 2,99
o  Weglowodany — 71,69
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia

dostawy.

kg

10

48.

Kasza jeczmienna pertowa gruba
Opakowanie jednostkowe folia termozgrzewalna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
z zywnoscig. Masa netto 1kg.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e Biatko — 10,59
e Thuszcze — 2,99
o  Weglowodany — 71,69
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia

dostawy.

kg

100

49.

Kasza jeczmienna pertowa gruba
Opakowanie jednostkowe folia termozgrzewalna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
z zywno$cig. Masa netto Skg.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:

e Biatko - 6,99

o Tluszcze — 2,29

e  Weglowodany — 75g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

kg

500




50.

Kasza manna

Produkt otrzymany z pszenicy konsumpcyjnej najwyzszej jako$ci. Barwa biala z odcieniem zottawym. Zapach
swoisty, niedopuszczalny inny. Smak po ugotowaniu swoisty, niedopuszczalny inny (gorzki). Niedopuszczalna
obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, szkodnikow i domieszek. Wilgotno$¢ nie wicksza niz 15,3%. Opakowanie

jednostkowe — torba papierowa lub z folii polietylenowej, wykonane z materiatow dopuszczonych do kontaktu kg 50
Z Zywnoscig.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.
51. | Kawa zbozowa
Rozpuszczalna kawa zbozowa. Sktad produktu: zawarto$¢ zbdz (jgczmien, zyto) minimum 72%, cykoria, burak
cukrowy — prazony. Z dodatkiem innych substancji charakterystycznych dla rodzaju. Nie zawiera kofeiny.
Konsystencja: proszek sypki, jednolity, dopuszcza si¢ lekkie zbrylenie tatwo rozsypujace si¢, barwa jasnobrgzowa
do brunatnej, smak i zapach charakterystyczny dla kawy zbozowej, wyczuwalna goryczka. Niedopuszczalna obecnos¢
szkodnikow, zanieczyszczen, oznak zepsucia lub zawilgocenia. Masa neto opakowania jednostkowego produktu
powinna wynosi¢ 150-200g.
Smaki do wyboru: szt 80
e Naturalna
e Czekoladowa
e Karmelowa
e Bezglutenowa
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
52. | Kisiel bez cukru , rézne smaki.
Opakowanie jednostkowe torba, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cig, 500g. szt 80
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.
53. Kisiel bezglutenowy 45g, r6zne smaki. szt 5
54. | Kompot owocowy
Opakowanie: stoik szklany, poj. 800-900ml.
Smaki do wybory:
e  Wisniowy szt 800

e Porzeczkowy

e Aroniowy
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.




55.

Koncentrat pomidorowy
Opakowanie jednostkowe stoik szklany, masa netto min. 900g. Zawartos¢ ekstraktu 30% +/- 2%. Warto$¢ odzywcza
w 100g produktu:

Biatko — 4,99
Thuszez — 0,8g szt 300
Weglowodany — 18,29
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.
56. | Koper suszony
Produkt naturalny, wysuszone, otarte liscie kopru. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z falda dolna, wykonana szt 3
z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, 500g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.
S7. Kukurydza konserwowa op. 420g szt 400
58. | Kwasek cytrynowy
Masa netto 20g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3| Szt 150
miesigce od dnia dostawy.
59. | Li&¢ laurowy
Wysuszone liscie zebrane z drzewa laurowego (Laurus nobilis L.). Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatda
. . Lo szt 6
dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, 500g. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od dnia dostawy.
60. | Lubczyk susz 5009
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
o ; szt 2
dostawy. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z falda dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego
do kontaktu z zywnoscia.
61. | Majeranek
Ziele majeranku otarte, wysuszone. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z faldg dolng, wykonana z tworzywa
. . . 2o szt 10
sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cig, 500g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.
62. | Majonez dekoracyjny
Opakowanie jednostkowe szklany stoik wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Zawartos¢
L . - szt 10
netto 700 ml. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce 0d daty dostawy.
63. | Majonez dekoracyjny
opakowanie jednostkowe szklany stoik wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z Zzywno$cig. Masa netto | Szt 60

3kg. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
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od daty dostawy.

64.

Makaron bezglutenowy nitka cigta
Produkt z maki kukurydziane;j.
Wartosci odzywcze w 100g produktu:
e Tluszcz—0,8g
o  Weglowodany — 799

e Biatko—55g szt
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny inny.
Opakowanie jednostkowe netto 400 — 500 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.
65. | Makaron bezglutenowy pene, pidra
Produkt z maki kukurydziane;j.
Wartosci odzywcze w 100g produktu:
e Tluszcz— 0,89
o  Weglowodany — 79g szt
e Biatko — 5,59
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny inny.
Opakowanie jednostkowe netto 400 — 500 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od dnia
dostawy.
66. | Makaron bezglutenowy spaghetti
Produkt z maki kukurydziane;j.
Wartosci odzywcze w 100g produktu:
e Tluszcz— 0,89
o  Weglowodany — 79g szt
e Biatko — 5,59
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny inny.
Opakowanie jednostkowe netto 400 — 500 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesi¢cy od dnia
dostawy.
67. | Makaron bezglutenowy $widerki
Produkt z maki kukurydziane;.
Wartosci odzywcze w 100g produktu: szt

e Thuszcz—0,8g
o  Weglowodany — 799
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e Biatko —5,59
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny inny.
Opakowanie jednostkowe netto 400 — 500 g.
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.

68.

Makaron gwiazdki z maki semoliny (100% durum)
Opakowanie jednostkowe masa netto 0,25kg.
Sktad: maka makaronowa pszenna, masa jajowa (6%).
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
o Thuszcz— 1,99
e  Weglowodany — 729
e Bialko — 12g
Barwa, smak i zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

szt

80

69.

Makaron tazanki
Makaron z maki semoliny (100% durum). Opakowanie jednostkowe masa netto 500g Iub 2kg. Sktad: maka
makaronowa pszenna.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:

o  Warto$¢ odzywcza — 807kJ/190kcal

e Thuszcz— 0,79

o  Weglowodany — 38g

e Biatko — 6,69
Barwa, smak i zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

kg

30

70.

Makaron mini rurki tubini 5 warzyw.
Makaron z maki makaronowej pszennej, z dodatkiem warzyw: marchew w proszku (1%), szpinak w proszku (0,5%),
grzoszek zielony (0,4%), dynia w proszku (0,4%), brokut w proszku (0,4%). Opakowanie jednostkowe 500g.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:

e Warto$¢ energetyczna — 700kJ/165kcal

e Tluszcz— 0,59

e Biatko—5,8g

e  Weglowodany — 33¢
Barwa, smak 1 zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

kg

50
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71.

Makaron muszelki
Makaron z maki makaronowej pszennej (100%). Opakowanie jednostkowe 500g.
Warto$¢ odzywcza w 100g produktu:
o  Warto$¢ energetyczna — 807kJ/190kcal
e Tluszcz—-0,7g
e Biatko — 6,69
o Weglowodany — 389
Barwa, smak i zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, ple$ni lub stechlizny. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od daty dostawy.

kg

50

72,

Makaron nitka cigta
Opakowanie jednostkowe masa netto 2kg. Sktad: mgka makaronowa pszenna.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e  Warto$¢ odzywcza — 807kJ/190kcla
o Thuszcz- 0,79
e Bialko — 6,69
e  Weglowodany — 389
Barwa, smak i zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, ple$ni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od daty

dostawy.

kg

40

73.

Makaron pene, piora petne ziarno
Makaron z maki makaronowej pszennej pelnoziarnistej. Opakowanie jednostkowe masa netto 400g lub 2kg. Skiad:
maka makaronowa pszenna.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:

e  Warto$¢ odzywcza — 802kJ/190kcal

o Thuszcz— 1,89

e  Weglowodany — 33¢

e Biatko — 8,69
Barwa, smak i1 zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od daty dostawy.

kg

80

74.

Makaron pene, piora.
Makaron z maki semoliny (100% durum). Opakowanie jednostkowe masa netto 500g lub 2kg. Sklad: mgka
makaronowa pszenna.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
o  Warto$¢ odzywcza — 807kJ/190kcla
e Thuszcz—0,7g

kg

40
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o  Weglowodany — 389

e Biatko - 6,69
Barwa, smak i zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

75.

Makaron spaghetti
Makaron spaghetti z maki semoliny (100% durum). Opakowanie jednostkowe netto 500g lub 1kg.
Sktad: maka makaronowa pszenna.
Warto$¢ odzywcza na 100g produktu:
e  Warto$¢ odzywcza — 807kJ/190kcal
o Thuszcz— 0,79
e  Weglowodany — 389
e Bialko — 6,69
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni, stechlizny.
Dhugo$¢ makaronu 24cm.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.

kg

150

76.

Makaron spaghetti petne ziarno
Makaron spaghetti z mgki makaronowej pszennej petnoziarnistej. Opakowanie jednostkowe netto 400g lub 1kg. Sktad:
maka makaronowa pszenna pelnoziarnista.
Warto$¢ odzywcza na 100g produktu:
o  Warto$¢ odzywcza — 802kJ/190kcal
e Tluszcz—1,8g
o  Weglowodany — 33g
e Biatko — 8,69
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni, stechlizny.
Dhugo$¢ makaronu 24cm.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.

kg

250

77.

Makaron $widry
Makaron z maki semoliny (100% durum). Opakowanie jednostkowe masa netto 500g lub 2kg. Sklad: maka
makaronowa pszenna.
Wartos¢ odzyweza w 100g produktu:
e Warto$¢ odzywcza — 807kJ/190kcla
e Tluszcz—-0,7g
o Weglowodany — 389

kg

150
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e Biatko - 6,69
Barwa, smak i1 zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

78.

Makaron $widry petne ziarno
Makaron z maki makaronowej pszennej pelnoziarnistej. Opakowanie jednostkowe masa netto 400g. Sktad: maka
makaronowa pszenna petnoziarnista.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e  Warto$¢ energetyczna — 802kJ/190kcal

o Thuszcz— 1,89 kg 230
e  Weglowodany — 339
e Bialko - 8,69
Barwa, smak i zapach swoisty niedopuszczalny smak i zapach obcy, ple$ni lub stechlizny. Okres przydatnosci d
o spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.
79. | Maka kukurydziana
Opakowania jednostkowe — torby papierowe wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig. Masa
netto 1kg. kg 2
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
80. | Maka pszenna typ 500
Maka otrzymana z oczyszczonego ziarna pszenicy. Opakowania jednostkowe — torby papierowe wykonane kg 300
z materiatdow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 1kg. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy.
81. | Maka ziemniaczana
Opakowania jednostkowe — torby papierowe wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig. Masa
netto 1kg. kg 30
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
82. | Mieszanka bakaliowa 50g ot 500
Sktad: orzechy ziemne, orzechy nerkowca, orzechy laskowe, rodzynki
83. |[Midéd prawdziwy (naturalny pszczeli) op. 1000 g. Produkt naturalny. Barwa: od prawie bezbarwnej
do ciemnobrazowej: konsystencja: ptynna, lepka, czeSciowo skrystalizowana, dopuszczalna niejednorodna
konsystencja, brak ciat obcych, smak stodki zmienny w zalezno$ci od odmiany. Zawarto$¢ wody nie mniej niz 20%, szt 1600

zawarto$¢ fruktozy i glukozy nie mniej niz 60g/100g miodu nektarowego. Opakowanie jednostkowe: stoj szklany,
szczelnie zakrecony. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
24 miesigce od daty dostawy.
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84.

Miod prawdziwy (naturalny pszczeli) op. 370 g. Produkt naturalny. Barwa: od prawie bezbarwnej
do ciemnobrazowej: konsystencja: ptynna, lepka, czgsciowo skrystalizowana, dopuszczalna niejednorodna
konsystencja, brak ciat obcych, smak stodki zmienny w zaleznos$ci od odmiany. Zawartos¢ wody nie mniej niz 20%,
zawarto$¢ fruktozy i glukozy nie mniej niz 60g/100g miodu nektarowego. Opakowanie jednostkowe: stoj szklany,
szczelnie zakrecony. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
24 miesigce od daty dostawy.

szt

50

85.

Mix na gryz bakaliowy 40g
Sktad: orzechy ziemne, stonecznik, dynia, rodzynki

szt

500

86.

Mus 100% z owocow 1 warzyw.
Produkt przecierowy, pasteryzowany, czesciowo z soku zageszczonego bez dodatku cukru (w tym syropu glukozowo —
fruktozowego) i konserwantow. Przeciery z owocoéw 1 warzyw 100%. Opakowanie jednostkowe: tuba zakrgcana 100g.
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:

e biatko — 0,49

o tluszcz - 0,49

e weglowodany — 10,8g
Smaki:

e banan — jabtko

e jabtko — banan

e marchew — banan — jabtko — truskawka
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

2500

87.

Mus z owocow z jogurtem.
Produkt przecierowy, pasteryzowany, czesciowo z soku zageszczonego bez dodatku cukru (w tym syropu glukozowo —
fruktozowego) i konserwantow. Przeciery z owocéw z dodatkiem jogurtu naturalnego lub waniliowego (min 15%).
Opakowanie jednostkowe: tuba zakrgcana 100g. Warto$¢ odzywcza w 100g produktu:

e biatko — 0,49

o tluszcz— 0,49

e weglowodany — 10,8g

e jabtko — brzoskwinia — banan

e jabtko — banan

e banan — jabtko — truskawka

e jabtko — brzoskwinia — banan — marchew
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

2500
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88.

Musli bezcukrowe
Ptatki zbozowe (min 65% - owsiane, jeczmienne, orkiszowe) z suszonymi owocami (jagody i granatu w postaci
skondensowanej kostki min. 3,4%; jagody Goja min. 5%; mieszanka owocow (daktyle, rodzynki, figi, Sliwki,
brzoskwinia) min 30%); bez dodatku cukru, a jedynie inuliny.
Wartos¢ odzywcza na 100g produktu:

e Thuszcz — max 4,89

e  Weglowodany — mx 63g

e Biatko — min 8,6g

e Btonnik — min 10g
Smaki do wyboru:

e Zowocami

e 7 granatem i jagoda

e Zjagodami Goji
Opakowanie torebka zgrzewana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia, masa netto 300g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.

szt

70

89.

Musztarda stolowa op. 180g

szt

10

90.

Musztarda stotowa op. 900-1000g

szt

40

91.

Natka pietruszki suszona

Produkt naturalny, wysuszona, otarta na¢ pietruszki. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatda dolng, wykonana
z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnosciag, 500g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.

szt

92.

Ocet op. 11

szt

25

93.

Ogorek konserwowy 0,85-0,91

szt

94.

Olej uniwersalny rzepakowy

Opakowanie jednostkowe butelka z tworzywa sztucznego, obj. netto: 3l

Sktad: 100% nierafinowany olej rzepakowy z pierwszego ttocznia, filtrowany na zimno, zawierajagce kwasy: Omega-3
do Omega-6 w stosunku 1:1.

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

300

95.

Olej uniwersalny rzepakowy
Opakowanie jednostkowe butelka z tworzywa sztucznego, obj. netto: 11

szt

20
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Sktad: 100% nierafinowany olej rzepakowy z pierwszego ttocznia, filtrowany na zimno, zawierajace kwasy: Omega-3
do Omega-6 w stosunku 1:1.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
96. | Oregano
Ziele oregano otarte, wysuszone. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z falda dolng, wykonana z tworzywa szt 4
sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cig, 500g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.
97. | Orzech wioski 300g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
o . szt 30
dostawy. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z falda dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego
do kontaktu z zywnoscia.
98. | Paluszki Juniorki
Paluszki o smaku waniliowym, z maki pszennej i oleju palmowego, z dodatkiem cukru, soli, wodorotlenku sodu,
jeczmiennego ekstraktu stodowego, drozdzy. Opakowanie: torebka foliowa zgrzewana, waga netto 60g. szt 50
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej 3 miesigce od dnia
dostawy.
99. | Paluszki z makiem op. 70g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia | Szt 50
dostawy.
100| Paluszki z sezamem op. 70g
Sezam nie mniej niz 15%. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej | Szt 1500
niz 3 miesiace od dnia dostawy.
101 | Papryka ostra mielona
Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatlda dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu szt 2
z zywnoscia, 1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od dnia dostawy.
102| Papryka stodka mielona
Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatdg dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z szt 20
zywnoscig, 1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od dnia dostawy.
103| Pestki dyni 3509
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
o . szt 30
dostawy. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z falda dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego
do kontaktu z zywnoscia.
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104

Pieprz cytrynowy

Produkt otrzymany z wysuszonych i zmielonych ziaren pieprzu czarnego z dodatkiem czosnku, cebuli, skorki
cytrynowej, kurkumy. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z faldg dolna, wykonana z tworzywa sztucznego
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, 1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.

szt

30

105

Pieprz czarny mielony

Produkt naturalny, mielony, otrzymany z wysuszonych i zmielonych ziaren pieprzu czarnego. Opakowanie
jednostkowe torba stojaca z fatdg dolna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscis,
1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace
od dnia dostawy.

szt

30

106

Pieprz ziotowy

Produkt naturalny otrzymany z wysuszonych i zmielonych ziaren pieprzu czarnego z dodatkiem ziot i przypraw jak:
gorczyca biala, kolendra, papryka ostra, kminek, majeranku, ziela angielskiego, itd. Opakowanie jednostkowe torba
stojaca z falda dolna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, 1000g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.

szt

30

107

Ptatki btyskawiczne jeczmienne

Produkt pozyskiwany z oczyszczonego ziarna jeczmienia i poddane obrobce hydrotermiczne;.

Barwa zlocisto-jasnobrgzowa. Smak swoisty; smak kwasny, gorzki 1 inny nieswoisty niedopuszczalny. Zapach
swoisty; zapach stechlizny, ple$ni 1 inny nieswoisty niedopuszczalny.

Cechy dyskwalifikujace: zawarto$¢ szkodnikoéw, domieszek obeych, oznaki zawilgocenia, plesnienia lub inne oznaki
psucia.

Opakowania jednostkowe - torby z folii lub polietylenowej spawane lub z papieru wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa netto produktu 500g.

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty

dostawy.

szt

100

108

Ptatki blyskawiczne owsiane

Produkt otrzymany przez zgniecenie na walcach catego obtuszczonego ziarna owsa i1 poddane obrobee
hydrotermicznej.

Barwa szarobiata o roznych odcieniach. Smak swoisty, lekko orzeszkowy, smak kwasny; gorzki i inny nieswoisty
niedopuszczalny. Zapach swoisty; zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty niedopuszczalny.

Cechy dyskwalifikujace: zawarto§¢ szkodnikow, domieszek obcych, oznaki zawilgocenia, plesnienia lub inne oznaki
psucia.

Opakowania jednostkowe - torby z folii lub polietylenowej spawane lub z papieru wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cia. Masa netto produktu min. 400 g max. 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

80

19




109

Ptatki blyskawiczne ryzowe

Produkt pozyskiwany z ziaren ryzu poddanych dziataniu pary wodnej i prasowaniu przez zgniecenie na walcach
catego obluszczonego ziarna ryzu i poddanie obrobce hydrotermicznej.

Struktura i konsystencja — sypka, w postaci drobnych ptatkow bez grudek, barwa — biata z r6znymi odcieniami. Smak
swoisty; smak kwasny, gorzki i inny nieswoisty niedopuszczalny. Zapach swoisty; zapach stgchlizny, plesni i inny
nieswoisty niedopuszczalny.

Cechy dyskwalifikujace: zawarto§¢ szkodnikéw, domieszek obcych, oznaki zawilgocenia, ple$nienia lub inne oznaki
psucia.

Opakowania jednostkowe - torby z folii lub polietylenowej spawane lub z papieru wykonane z materiatlow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Masa netto produktu 400 — 500g.

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

80

110

Ptatki jaglane 250g

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatdg dolna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego
do kontaktu z zywnoscia.

szt

150

111

Ptatki kukurydziane Corn Flakes

Produkt sypki otrzymany z maki, badz kaszy kukurydzianej (min.92%), o nieregularnym, owalnym ksztalcie,
powierzchnia chropowata, niedopuszczalne zlepione. Barwa ztocista do jasnobrgzowej, konsystencja chrupka. Smak
i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Opakowania jednostkowe — torby z folii
zgrzewane, wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, Masa netto 1kg. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt

80

112

Ptatki kukurydziane Corn Flakes

Produkt sypki otrzymany z maki, badz kaszy kukurydzianej (min.92%), o nieregularnym, owalnym ksztalcie,
powierzchnia chropowata, niedopuszczalne zlepione. Barwa zlocista do jasnobrazowej, konsystencja chrupka. Smak
i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Opakowania jednostkowe — torby z folii
zgrzewane, wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, Masa netto 500g. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy.

szt

100

113

Ptatki kukurydziane Corn Flakes kakao i miod

Produkt sypki otrzymany z maki kukurydzianej, z dodatkiem kakao DecoMorrene o obnizonej zawartosci thuszczu
(min 6%)
1 miodu (min 0,5%). O nieregularnym, owalnym ksztaltcie, powierzchnia chropowata, niedopuszczalne zlepione.
Barwa ciemnobragzowa — kakaowa, konsystencja chrupka. Smak i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach
obcy, plesni lub stechlizny. Opakowania jednostkowe — torby z folii zgrzewane, wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig, Masa netto 500g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt

70

20




114

Ptatki zytnie
Produkt sypki otrzymany z maki Zytniej (min 92%), o nieregularnym, owalnym ksztalcie, powierzchnia chropowata,
niedopuszczalne zlepione. Barwa ztocista do jasnobrazowej, konsystencja chrupka. Smak i zapach swoisty,

niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Opakowania jednostkowe — torby z folii zgrzewane, szt 70
wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, Masa netto 500g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od daty dostawy.
115 Pomidory krojone bez skory w puszce. Bez konserwantow. Opakowanie 2500-2700g szt 150
116 Pomidory krojone bez skory w puszce. Bez konserwantéw. Opako wanie 400g. szt 20
117| Powidta §liwkowe wegierkowe
Produkt uzyskany z 182g owocéw na 100g powidel. Pasteryzowany, bez dodatku substancji konserwujacych.
Konsystencja gesta, smarowna z ewentualnymi fragmentami miazszu owocow, skorki lub innych uzytych sktadnikow.
Barwa wlasciwa dla danego gatunku owocow, smak stodko-kwasny, bez posmakow obcych, zapach charakterystyczny
. . . . . . szt 50
dla powidet, bez zapachdéw obcych, niedopuszczalne oznaki zepsucia lub zaple$nienia.
Opakowanie stoik szklany, masa netto 290g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.
118 Rodzynki hetmanskie op. 500g szt 20
119 R . 1
odzynki suttanskie op. 500g szt 20
120| Rozmaryn suszony
Liscie rozmarynu suszone. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatda dolng, wykonana z tworzywa sztucznego szt 2
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, 1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace od dnia dostawy.
121| Ryz biaty dlugoziarnisty paraboiled
Opakowanie jednostkowe worek foliowy lub papierowy. Masa netto 1kg. K
. . S o g 100
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
122| Ryz biaty dlugoziarnisty paraboiled
Opakowanie jednostkowe worek foliowy lub papierowy. Masa netto 5kg. K
L . o . g 700
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
123| Sezam tuskany, op. 500g szt 50

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
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dostawy.

124

Siemi¢ Iniane mielone op. 400g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiagce od daty
dostawy.

szt

30

125

Stonecznik tuskany 350g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z falda dolna, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego
do kontaktu z zywnoscia.

szt

50

126

Snaki popcornowe z sola morska 35g
Chrupiaca przekaska kukurydziana z dodatkiem soli morskiej bez dodatku cukru. Nie zawieraja zadnych substancji
konserwujacych.
Sktadniki:
grys kukurydziany, ziarno kukurydzy 18,3%, olej stonecznikowy, s6l morska 0,9%.
Wartos¢ odzywcza w 100g:
—  thuszez 10,0g
weglowodany 75g
btonnik 2,7g
biatko 8,8g
sol 0,96g

szt

1000

127

Soczewica zielona op. 500g

kg

10

128

Sok 100%
Sok wylacznie z owocdéw i/lub warzyw, czysty, czeSciowo z sokOow zageszczonych, bez dodatku cukry
i konserwantéow. Utrwalony przez pasteryzacje. Opakowanie — plastikowa butelka z dozownikiem, o pojemnosci
300ml.
Smaki do wyboru:

e Jabtko

e Multiwitamina
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia

dostawy.

szt

3000

129

Sok z warzyw i owocow

Sok z warzyw 1 owocOw czeSciowo z soku zageszczonego. Bez konserwantow i barwnikoéw. Pasteryzowany,
przecierowy. Opakowanie — plastikowa butelka z dozownikiem, o pojemnosci 300ml.

Smaki do wyboru:

- banan, marchew, jabtko

- marchew, banan, jabtko, truskawka

szt

3000
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- malina, jabtko, marchew

- jabtko, pomarancza, marchew

- marchew, jabtko, brzoskwinia

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

130

Sos pomidorowy, ketchup tagodny
Produkt otrzymany ze $wiezych pomidoréw min 205g/100g gotowego produktu, zawarto$¢ cukru — 19g,
soli — 2,3g/100g gotowego produktu. Bez dodatku substancji konserwujacych, substancji zageszczajacych, substancji

stodzacych. Sktad: pomidory, cukier, ocet spirytusowy, sol, przyprawy. Opakowanie plastikowa butelka, masa netto szt 300
450g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace
od daty dostawy.
131| Sos stodko-kwasny
Produkt z warzyw (marchew, cebula, papryka czerwona i zielona, pomidory, pedy bambusa (min 36%) i ananasa (min szt 300
3%) z dodatkiem koncentratu pomidorowego (5%). Opakowanie stoik szklany o poj. min 500g. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od dnia dostawy.
132 S6l drobna warzona jodowana lkg kg 200
133| Sol sodowo-potasowa (niskosodowa)
S6l morska jodowana drobnoziarnista o obnizonej zawarto$ci sodu z magnezem i potasu.
Zawartos¢ w 100g produktu:
e potas — 15570mg
e jod-2300mg szt 20
e magnez — 56,49
Opakowanie jednostkowe o masie min. 350g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
134| Szczaw konserwowy siekany
Produkt otrzymany ze S$wiezych pokrojonych lisci szczawiu utrwalonych przez pasteryzowanie. Opakowanie | szt 200
jednostkowe: stoik szklany. Masa netto 290-300g.
135| Tymianek suszony
Produkt naturalny, wysuszone, otarte cate todygi tymianku. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatda dolna,
. . . o szt 2
wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig, 1000g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia dostawy.
136| Wafle ryzowe mini
Produkt z ryzu naturalnego (min. 69%) z dodatkiem alg morskich lub czerwonego buraczka. Bezglutenowy. szt 100

Opakowanie zgrzewane z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z Zzywno$cig, masa netto 40g
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.

137| Wafle ryzowe naturalne (bez glutenu)
Krazki uformowane wytacznie z prazonego ryzu bragzowego, poprzez wycisnigcie na prasie odpowiedniej formy.
Bez dodatku cukrow i/lub substancji konserwujacych. szt 70
Opakowanie zgrzewane z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia, masa netto 110-130g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia
dostawy.
138| Wafle superfoods jaglane + nasiona chia
Wafle uformowane w cienkie krazki z kaszy jaglanej prazonej (60%), kukurydzy obtuszczonej, nasion chia (10%).
Opakowanie torebka zgrzewana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, masa netto 30g. szt 100
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.
139| Wafle superfoods jaglane + Quinoa 3 kolory
Wafle uformowane w cienkie krazki z kaszy jaglanej prazonej (60%), kukurydzy obtuszczonej, ziaren quinoi
w 3 kolorach (6% biatej, 2% czerwonej, 2% czarnej). sot 100
Opakowanie torebka zgrzewana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, masa netto 30g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od dnia
dostawy.
140| Wafle superfoods kukurydziane + amarantus
Wafle uformowane w cienkie krazki z kukurydzy obtuszczonej (94,4%), nasion amarantusa (5%). Produkt
bezglutenowy. szt 100
Opakowanie torebka zgrzewana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cia, masa netto 30g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy od dnia
dostawy.
141| Wafle superfoods ryzowe + mitka abisynska
Wafle uformowane w cienkie krazki z ryzu bragzowego (94,4%), ziaren milki abisynskiej (5%). Produkt bezglutenowy.
Opakowanie torebka zgrzewana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia, masa netto 30g. szt 100
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od dnia
dostawy.
142| Wafle ryzowe w polewie jogurtowej
Wafle ryzowe, wypiekane z calych ziaren ryzu brazowego (52%), polane polewag jogurtowa (48%). Produkt
bezglutenowy. szt 2500

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e Tluszez — 18g
e  Weglowodany — 69,29
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e Biatko—6,1g
Opakowanie jednostkowe wykonane z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cia, masa netto 65g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

143

Wafle ryzowe z polewa malinowa 66g
Wafle ryzowe, wypiekane z catych ziaren ryzu (47%), polane polewa malinowa (53%).
Warto$¢ odzywcza w 100g produktu:
e Thuszcz — 15¢
o  Weglowodany — 70g
e Biatko—4,99
Opakowanie jednostkowe wykonane z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

1000

144

Wafle ryzowe z polewg malinowa 24¢g
Wafle ryzowe, wypiekane z catych ziaren ryzu (47%), polane polewa malinowa (53%).
Wartos¢ odzywcza w 100g produktu:
e Thuszcz — 15¢
e  Weglowodany — 70g
e Bialko—4,9g
Opakowanie jednostkowe wykonane z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

2000

145

Woda niegazowana

Woda mineralna lub Zrédlana najwyzszej jako$ci, niedopuszczalne zanieczyszczenia biologiczne, chemiczne
i fizyczne, posiadajaca pozytywng opini¢ Instytutu Matki i Dziecka.

Opakowanie butelka z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, zakrecana, z dozownikiem
niekapkiem, poj. 0,51.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

1500

146

Woda niegazowana
Woda mineralna lub Zrédlana najwyzszej jako$ci, niedopuszczalne zanieczyszczenia biologiczne, chemiczne
1 fizyczne, posiadajaca pozytywng opini¢ Instytutu Matki i Dziecka.
Zawarto$¢ makro- i mikroelementow:
e Kationy
e Sodowy Na* - 1,25mg/I
e Potasowy K* - 0,40mg/I

szt

750

25




e Wapniowy Ca?* - 44,10mg/I
e Magnezowy Mg?* - 4,86mg/I
e Aniony
o Chlorkowy CI" - 9,20mg/I
e Wodorowgglanowy HCOj3 - 110,60mg/I
¢ Siarczanowy SO4* - 26,03mg/I
e Fluorowy F - 0,16mg/I
Opakowanie butelka z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, zakrecana, z dozownikiem,
poj. 0,251
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

147

Woda niegazowana
Woda mineralna lub zZrédlana najwyzszej jakosci, niedopuszczalne zanieczyszczenia biologiczne, chemiczne
i fizyczne, posiadajaca pozytywna opini¢ Instytutu Matki i Dziecka.
Zawarto$¢ makro- i mikroelementow:
e Kationy
¢ Sodowy Na* - 1,25mg/I
¢ Potasowy K* - 0,40mg/I
e Wapniowy Ca?* - 44,10mg/I
e Magnezowy Mg?* - 4,86mg/I
e Aniony
e Chlorkowy CI - 9,20mg/I
o Wodorowgglanowy HCO3 - 110,60mg/I
e Siarczanowy SO4% - 26,03mg/I
e Fluorowy F - 0,16mg/I
Opakowanie butelka z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, zakrecana, z dozownikiem,
poj. 1,51.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt

20

148

Woda niegazowana
Woda mineralna lub Zrédlana najwyzszej jako$ci, niedopuszczalne zanieczyszczenia biologiczne, chemiczne
i fizyczne, posiadajaca pozytywna opini¢ Instytutu Matki i Dziecka.
Zawarto$¢ makro- i mikroelementow:
e Kationy
e Sodowy Na* - 1,25mg/I
e Potasowy K* - 0,40mg/I
e Wapniowy Ca?* - 44,10mg/I

szt

26




e Magnezowy Mg?* - 4,86mg/l
e Aniony
o Chlorkowy CI" - 9,20mg/I
e Wodoroweglanowy HCO3 - 110,60mg/I
¢ Siarczanowy SO4* - 26,03mg/I
e Fluorowy F - 0,16mg/I
Opakowanie butelka z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoS$cig, zakrecana, z dozownikiem,
poj. 51.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

149| Ziele angielskie
Produkt otrzymany z catych, wysuszonych ziaren ziela angielskiego (Pimenta dioica). Nierozdrobnione. Opakowanie
jednostkowe torba stojaca z faldg dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, | szt 4
1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace
od dnia dostawy.

150| Ziota prowansalskie

Produkt otrzymany z mieszanki wysuszonych i otartych zi6l, m.in.: tymianku, rozmarynu, oregano, czabru, estragonu,
i majeranku. Opakowanie jednostkowe torba stojaca z fatda dolng, wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego | szt 2
do kontaktu z zywnos$cig, 1000g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 3 miesiace od dnia dostawy.

151| Zurawina suszona op. 500g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od dnia | szt 50

dostawy.

Lacznie brutto:

Lacznie netto:

Stownie wartos¢ brutto :

Miejscowosé i data podpis i pieczgtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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Nr sprawy: ZP ZP0O3.2.PN.2019

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Czes¢ I1: Migso i drob, produkty mi¢sno-wedliniarskie i drobiowe.

Zalacznik nr 2.2. do SIWZ

Nazwa artykutu

Jedn.
miary

Ilos¢

Cena
jednostkowa
brutto /zl/

Laczna warto$¢
brutto /zt/
(4 x5)

2

5

6

. | Boczek wedzony parzony b/k

Boczek surowy, §wiezy, nie mrozony. Boczek bez zeberek. Powierzchnia migsa niezakrwawiona, bez opitkow kosci,
przekrwien: powierzchnia tkanki migsniowej i thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna: niedopuszczalha
oslizgta, nalot plesni lub zanieczyszczenia mechanicznego lub organicznego. Barwa mie$ni: jasnorézowa
do czerwonej, dopuszczalne zmatowienia, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Barwa tluszczu: biata
z odcieniem kremowym lub lekko r6zowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny
dla migsa Swiezego bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz pflci
lub moczowy. Okres przydatnosci do spozycia boczku $wiezego deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

30

. | Filet z indyka $wiezy bez kosci

Element tuszki indyczej obejmujacy migsien piersiowo powierzchniowy i/lub gleboki bez przylegajacej skory,
w catosci lub podzielony na czesci. Migsnie piersiowe pozbawione skory, kosci i S$ciegien, czyste, wolne
od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza
si¢ niewielkie rozerwania i nacigcia migéni powstate podczas oddzielania od skory i ko$éca. Barwa naturalna,
jasnor6zowa, charakterystyczna dla migs$ni piersiowych, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy
o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od dnia
dostawy.

kg

300

. | Filet z kurczaka $wiezy bez kosSci

Element tuszki kurczecej obejmujacy miegsien piersiowo powierzchniowy i/lub gleboki bez przylegajacej skory,
w catosci lub podzielony na czgsci. Migsnie piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciegien, czyste, wolne
od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza

kg

2000

28




si¢ niewielkie rozerwania i naci¢cia mig¢éni powstate podczas oddzielania od skory i koscca. Barwa naturalna,
jasnor6zowa, charakterystyczna dla mie$ni piersiowych, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mig$niach.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy
o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od dnia
dostawy.

. | Karkowka wieprzowa b/k

Powierzchnia gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych pozacinan;
powierzchnia tkanki migsniowej i thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizglose,
nalot ple$ni. Czysto$¢ migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa: migéni - jasnorézowa do
czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, tluszczu - niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy biata z odcieniem
kremowym Iub lekko réozowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa
swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz piciowy lub
MOoCZOowWy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od dnia
dostawy.

kg

200

. | Kietbasa biata parzona

Kietbasa wieprzowa (produkt, w ktérym migso wieprzowe stanowi nie mniej niz 75% wsadu surowcowego),
parzona, srednio rozdrobniona (przewazajaca czg$¢ surowcow migsno-ttuszczowych zostala rozdrobniona na czastki
o wielko$ci od Smm do 20mm), w sktad ktorej wchodzi 20% migsa wieprzowego kl. I, 70% migsa wieprzowego
kl. IT'1 10% migsa wotowego kl. Il oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu; nie dopuszcza si¢ stosowania
preparatéw biatkowych i sktadnikow zwigkszajacych wodochtonnosc.

Wyglad ogdlny i powierzchnia: batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), nie odkrecane
w zwojach o dlugosci od 14cm do 16cm konce zawigzane; powierzchnia batonu o barwie naturalnego jelita
z lekkim potyskiem i przeswitujacymi sktadnikami farszu; niedopuszczalne zawilgocenie powierzchni ostonki.
Wyglad na przekroju: barwa migsa charakterystyczna dla uzytych surowcdéw migsnych solonych nie peklowanych
parzonych; barwa tluszczu - biata kawaltki; rozdrobnienie i uktad sktadnikow - $rednio rozdrobnione zwigzane
z masg wigzaca 1 rbwnomiernie rozmieszczone na przekroju, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow.
Konsystencja: kietbasa dos$¢ $cista, lekko krucha, soczysta po podgrzaniu. Smak i zapach charakterystyczny
dla kietbasy z migsa wieprzowego, nie wedzonej, z wyczuwalnymi przyprawami; niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczgcy o nie§wiezo$ci lub inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

kg

50

. | Kietbasa krakowska podsuszana
Kietbasa wieprzowo-wotowa (produkt, w ktorym migso wieprzowe stanowi mniej niz 88% wsadu, a wotowe —
16%), wedzona, parzona, podsuszana, $rednio rozdrobniona (przewazajaca cze$¢ surowcOw miesno-thuszczowych

kg

50
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zostala rozdrobniona na czastki o wielko$ci powyzej 20mm).

Wyglad ogolny i powierzchnia: batony w ostonkach sztucznych, biatkowych o dtugosci od 20cm do 45cm i srednicy
od 65mm do 80mm; powierzchnia batonu o barwie jasnobragzowej do ciemnobrazowej; ostonka §cisle przylegajaca
do farszu; niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z niedowgdzenia W miejscu styku
z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Wyglad w przekroju: barwa migsa — jasnordézowa
do ciemnor6zowej; barwa tluszczu — biata, dopuszczalny odcien ré6zowy; barwa masy wigzacej — jasnor6zowa,
rozdrobnienie i uktad sktadnikéw - okoto 40% powierzchni przekroju stanowia kawatki $rednio rozdrobnione,
rOwnomiernie rozmieszczone, zwigzane masa wiazaca; dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie potaczone
ze zmiang barwy; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw, zacieki thuszczu i galarety pod ostonka.
Konsystencja §cista, plastry grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpada¢. Smak i zapach charakterystyczny dla kietbasy
z migsa peklowanego, wedzonej, parzonej; wyczuwalne przyprawy; niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy
o nie§wiezo$ci lub inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

. | Kietbasa rzeszowska

Kietbasa wieprzowa, $rednio rozdrobniona, wedzona, parzona, podsuszana. Wyprodukowana z min 105g migsa
wieprzowego na 100g gotowego produktu. Wyglad ogdlny i powierzchnia batony w ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich), o dtugosci od 30cm do 40cm, o $rednicy uzytej ostonki, powierzchnia batonu o barwie od
jasnobrgzowej do brazowej z lekkim potyskiem i przeswitami sktadnikow pod ostonka, ostonka $cisle przylegajaca
do masy migsnej, niedopuszczalne zawilgocenie powierzchni ostonki, barwa szarozielona, plamy na powierzchni
wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z innymi batonami. Wyglad na przekroju: barwa migsa rézowa do
ciemnorozowej; barwa thuszczu biata, dopuszczalny odcien rézowy; rozdrobnienie i uktad sktadnikéw — okoto 80%
kawalkéow $rednio rozdrobnionych zwigzanych z masa wigzaca, skladniki rownomiernie rozmieszczone
na przekroju, dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie potaczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne
skupiska jednego ze sktadnikoéw oraz zacieki tluszczu i galarety pod ostonka. Konsystencja $cista, dos¢ krucha,
dobre zwigzanie sktadnikow plastry grubos$ci 3mm nie powinny si¢ rozpada¢. Smak i zapach charakterystyczny dla
kielbasy z migsa peklowanego, wedzonej, parzonej i podsuszonej z wyraznym wyczuciem wedzenia,
z wyczuwalnymi przyprawami; niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

kg

. | Kietbasa swojska

Kietbasa wieprzowa (produkt, w ktorym migso wieprzowe stanowi nie mniej niz 71%, migso wolowe — 16%,
a tluszcz wieprzowy 17% wsadu surowcowego), wedzona, parzona, $rednio rozdrobniona; nie dopuszcza si¢
stosowania preparatow biatkowych i sktadnikow zwigkszajacych wodochtonnos¢. Wyglad ogolny i powierzchnia
batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich), o dlugosci od 30cm do 40cm, o $rednicy uzytej
ostonki, powierzchnia batonu o barwie od jasnobrazowej do brazowej z lekkim potyskiem i przeswitami sktadnikow

kg

20

30




pod ostonka, ostonka $ci§le przylegajaca do masy migsnej, niedopuszczalne zawilgocenie powierzchni ostonki,
barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z innymi batonami.
Wyglad na przekroju: barwa migsa rézowa do ciemnordézowej; barwa ttuszcz biata, dopuszczalny odcien rézowy;
rozdrobnienie i uktad sktadnikéw — okoto 80% kawatkéw s$rednio rozdrobnionych zwigzanych z masa wigzaca,
sktadniki réwnomiernie rozmieszczone na przekroju, dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie potaczone
ze zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw oraz zacieki tluszczu i1 galarety pod ostonka.
Konsystencja $cista, dos¢ krucha, dobre zwiagzanie sktadnikow plastry grubosci 3mm nie powinny si¢ rozpadac.
Smak i zapach charakterystyczny dla kietbasy z migsa peklowanego, wedzonej, parzonej i podsuszonej z wyraznym
wyczuciem wedzenia, z wyczuwalnymi przyprawami; niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezoS$ci
lub inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

Kietbasa wiejska pieczona

Wyprodukowana z min 83g migsa wieprzowego i 22g migsa wolowego na 100g gotowego produktu. Srednio
rozdrobniona, wedzona, pieczona. Wyglad ogélny i powierzchnia batony w ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich), o dtugosci od 30cm do 40cm, o $rednicy uzytej ostonki, powierzchnia batonu o barwie
od jasnobrazowej do bragzowej z lekkim potyskiem i prze§witami sktadnikow pod ostonka, ostonka $cisle
przylegajaca do masy migsnej, niedopuszczalne zawilgocenie powierzchni ostonki, barwa szarozielona, plamy
na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia w miegjscu styku z innymi batonami. Wyglad na przekroju: barwa
migsa rozowa do ciemnordézowej; barwa tluszcz biala, dopuszczalny odcien rézowy; rozdrobnienie i uktad
sktadnikow — okoto 80% kawatkow $rednio rozdrobnionych zwigzanych z masa wigzacg, sktadniki rownomiernie
rozmieszczone na przekroju, dopuszczalne pojedyncze komory powietrzne nie potaczone ze zmiang barwy,
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw oraz zacieki ttuszczu i galarety pod ostonka. Konsystencja $cista,
dos¢ krucha, dobre zwigzanie sktadnikéw plastry grubo$ci 3mm nie powinny si¢ rozpada¢. Smak i zapach
charakterystyczny dla kietbasy z migsa peklowanego, wedzonej, parzonej i podsuszonej z wyraznym wyczuciem
wedzenia, z wyczuwalnymi przyprawami; niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

kg

350

10.

Kietbasa zywiecka podsuszana

Kietbasa podsuszana o specyficznych cechach organoleptycznych wyksztalconych gtownie w trakcie procesu
suszenia, grubo lub $rednio rozdrobniona, 100 g wyprodukowane z minimum 88 g mi¢sa wieprzowego i 16g migsa
wolowego, nadziewana w ostonki. Powierzchnia batonow barwy brazowej do ciemnobrazowej, réwnomiernie
pomarszczona; ostonka $ci§le przylegajaca do farszu; batony o dlugosci okoto 30cm; sktadniki réwnomiernie
wymieszane. Konsystencja dos$¢ $cisla. Barwa wilasciwa dla migsa peklowanego i tluszczu: migsa — czerwona
do ciemnoczerwonej, thuszczu — biata z odcieniem kremowym. Smak i zapach wlasciwy dla migsa peklowanego,
wedzonego i podsuszanego; przyprawy wyraznie wyczuwalne; niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy

kg

75
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o nie$wiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia kietbasy zywieckiej podsuszanej deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

11.

Kosci wieprzowe karkowo-schabowe

kg

1300

12.

Kurczak §wiezy

Kurczak $wiezy w postaci tuszki drobiowej patroszonej tj. produkt uboju i obrobki poubojowej kurczat - usunigto
narzady wewngtrzne oraz gtowe i tapy. Wiasciwie umie$niony, prawidtowo wykrwawiony i ociekniety, linie cigcia
rowne, gladkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi; dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory i migsni przy krawedziach cigcia, nie dopuszcza si¢
mie$ni i skory nie zwigzanych ze sobg. Barwa migéni naturalna, jasnor6zowa, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych w migsniach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach
rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjelczatego thuszczu.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od dnia
dostawy.

kg

150

13.

Lopatka cielgca b/k

Migso $wieze, surowe bez fald, skory i thuszczu pachowego i §rodmigsniowego, nienastrzykiwane. Powierzchnia
gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkdbw kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien.
Niedopuszczalne migso galaretowate, oslizgle z nalotem ple$ni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi badz
organicznymi. Barwa mie¢éni: biala z odcieniem kremowym lub lekko ré6zowym. Konsystencja jedrna i elastyczna,
niedopuszczalne migso galaretowate. Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa §wiezego bez oznak zaparzenia
1 rozpoczynajgcego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach i smak obcy oraz ptciowy lub moczowy. Okres przydatnosci
do spozycia topatki wieprzowej b/k deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy.

kg

14.

Lopatka wieprzowa b/k

Migso $wieze, surowe bez fald, skory i thuszczu pachowego i §rodmigsniowego, nienastrzykiwane. Powierzchnia
gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkdéw kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien.
Niedopuszczalne migso galaretowate, oslizgte z nalotem plesni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi badz
organicznymi. Barwa migsni: biala z odcieniem kremowym lub lekko rozowym. Konsystencja jedrna i elastyczna,
niedopuszczalne migso galaretowate. Zapach swoisty, charakterystyczny dla miesa $wiezego bez oznak zaparzenia
1 rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach i smak obcy oraz ptciowy lub moczowy. Okres przydatnosci
do spozycia lopatki wieprzowej b/k deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy.

kg

500

15.

Lopatka wieprzowa mielona

Migso $swieze, surowe, bez opitkow kosci. Niedopuszczalne migso galaretowate, oslizgle z nalotem plesni lub
z zanieczyszczeniami mechanicznymi badz organicznymi. Barwa migéni: biala z odcieniem kremowym lub lekko
ré6zowym. Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego Si¢

kg

400
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psucia; niedopuszczalny zapach i smak obcy oraz ptciowy lub moczowy. Okres przydatnosci do spozycia topatki
wieprzowej deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5dni od daty dostawy.

16.

Pardéwki z szynki — zawarto$¢ szynki min. 85%

Kietbasa z szynki wieprzowej, homogenizowana, w ostonce, wyprodukowana z peklowanych lub niepeklowanych
surowcow wieprzowych (nie mniej niz 85% szynki wieprzowej) 1 innych surowcow, ktore zostaty
zhomogenizowane, z dodatkiem przypraw, wedzona lub niewedzona, poddana obrobce cieplnej. Wyglad ogolny
produkt w ostonce naturalnej lub sztucznej, w rownych odcinkach 14 — 16 cm, pozostawione w zwojach,
powierzchnia czysta, sucha; ostonka $cisle przylegajaca do farszu. Struktura i konsystencja na przekroju — masa
jednolita, homogenna; dopuszcza si¢ pojedyncze otwory powietrzne, konsystencja dos¢ $cista. Barwa powierzchni
rézowa do jasnobrazowej, na przekroju — barwa jasnor6zowa, charakterystyczna dla uzytego migsa wieprzowego.
Smak i zapach charakterystyczny dla paréwek z szynki wieprzowej, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami;
niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezos$ci lub inny obcy.

kg

250

17.

Pasztet drobiowy Podlaski op. 1509

szt

175

18.

Pasztet lesny luzem

kg

20

19.

Pieczen wegierska (migso wieprzowe min 67%)

kg

10

20.

Piers wedzona z indyka

Wyprodukowana z min 106g fileta z indyka na 100g gotowego produktu. Wedzonka z fileta z indyka, wedzona,
parzona.

Struktura i konsystencja Scisla, soczysta, krucha. Barwa: na przekroju - barwa migsa jasnor6zowa do roézowej,
typowa dla uzytego migsa drobiowego. Smak i zapach charakterystyczny dla mi¢sa drobiowego, z wyczuwalnymi
uzytymi przyprawami i posmakiem wedzenia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

kg

80

21.

Podudzie z kurczaka - patka

Element tuszki kurczgcej obejmujacy kosci - piszczelowg i strzatkowa, tacznie z otaczajacymi je mig¢$niami. Dwa
cigcia wykonuje si¢ w stawach. Wyglad noga wilasciwie umig$niona, prawidtowo wykrwawiona i ocieknieta, linie
cigcia rowne, gladkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi; dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory i migs$ni przy krawedziach cigcia, nie dopuszcza si¢
mie$ni 1 skory nie zwigzanych ze soba. Waga jednostkowa ok. 150g. Barwa migéni naturalna, jasnordézowa,
nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mies$niach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjelczatego thuszezu.

kg

500

33




22.

Poledwica drobiowa

Wyrob formowany otrzymany z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych migéni piersiowych drobiowych,

bez udziatu innych drobno rozdrobnionych surowcdéw migsno — thuszczowych, parzony. Wyglad og6lny: produkt

w sztucznej ostonce, $cisle przylegajacej do powierzchni wyrobu, baton o dlugosci od 10 — 40 c¢m i $rednicy okoto

60-100 mm, powierzchnia czysta. Struktura i konsystencja §cista, soczysta, krucha. Barwa: na przekroju - barwa
migsa jasnor6zowa do rézowej, typowa dla uzytego migsa drobiowego. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki

z migsa drobiowego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i posmakiem wedzenia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

kg

60

23.

Poledwica Sopocka

Poledwica sopocka otrzymana z peklowanych mies$ni poledwicy wieprzowej bez warkocza i mizdry, wedzona, bez
dodatku sktadnikow zwigkszajacych wodochtonno$é. W celu otrzymania 100g gotowego produktu zuzyto min.
140g miesa wieprzowego — miesni schabu wieprzowego bez kosci i thuszczu. Wyglad ogolny: wedzonka w ksztatcie
lekko sptaszczonego walca, bez przerostow thuszczu, powierzchnia czysta, sucha. Konsystencja i struktura mickka,
rozciaggliwa; plastry o grubo$ci 3mm nie powinny si¢ rozpada¢. Barwa: na powierzchni — r6zowa do czerwone;j
z odcieniem zlocistym; na przekroju — ré6zowa do czerwonej. Smak i zapach charakterystyczny dla poledwicy
surowej peklowanej, wedzonej; niedopuszczalny smak i zapach $§wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy.

kg

100

24,

Porcje rosotowe z kurczat ze skrzydetkami, tzw. cate

Korpus $§wiezy (nie mrozony) ze skrzydetkami, prawidtowo wykrwawiony i ociekniety, linie cigcia rowne, gladkie,
powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi;
dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory i migsni przy krawedziach cigcia, nie dopuszcza si¢ migsni i skory
nie zwigzanych ze sobg. Barwa mig$ni naturalna, jasnor6zowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mie$niach;
skora bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny
dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozkladu migsa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Okres przydatnosci do spozycia kurczaka deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni
od daty dostawy.

kg

330

25.

Schab staropolski

Wyprodukowany z jednego elementu anatomicznego tuszy: schabu wieprzowego bez kosci. Min 105g schabu
wieprzowego na 100g gotowego produktu.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

kg

40

26.

Schab surowy b/k

Czgs$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcigty z odcinka piersiowo-ledzwiowego pottuszy wzdhuz linii cigé: od przodu —
pomigdzy 4 i 5 krggiem piersiowym, od gory — po linii podzialu tuszy, od tylu — po linii oddzielenia biodrowki,
tj. po przedniej krawedzi skrzydta kosci biodrowej, tak aby cze$¢ chrzastkowa skrzydla zostata przy schabie,

kg

550
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od dotu — po linii prostej w odlegtosci 3 cm ponizej dolnej granicy przyczepu migsnia najdluzszego grzbietu
do zeber; nastepnie catkowicie odkostniony; stonina ze schabu catkowicie zdjeta; w sktad schabu wchodza gtowne
migénie: najdtuzszy grzbietu, wielodzielny grzbietu, kolczysty i ledzwiowy wigkszy (tj. poledwiczka wewnetrzna).
Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkéw kosci, przekrwien, glebszych pozacinan;
powierzchnia tkanki migsniowej 1 thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizglose,
nalot ple$ni. Czysto$¢ migso czyste, bez Sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa: miesni - jasnordézowa
do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy, tluszczu - biata
z odcieniem kremowym lub lekko r6zowym. Konsystencja jedrna 1 elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny
dla miesa §wiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz
ptciowy lub moczowy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od dnia
dostawy.

27.

Schab wedzony, parzony.
Min 102g schabu wieprzowego na 100g gotowego produktu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia dostawy.

kg

50

28.

Szponder wotowy z/k

Migso §wieze, pozyskane ze §rodkowej czesci partii piersiowej z migsniem przepony brzusznej, z dopuszczalng
warstwa thuszczu zewnetrznego do 1 cm; w sktad wchodza migénie migdzyzebrowe zew. 1 wew., grzbietowy, zespot
migéni klatki piersiowej i nadzebrowe. Powierzchnia cig¢ powstala przy podziale péttusz lub ¢wierétusz na czesci
zasadnicze — mozliwie gladkie; luzne strzgpy migéni oraz ewentualne odtamki kosci, btony, ttuszcz — usuniete;
niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe. Powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych kosci, gtebszych
pozacinan; niedopuszczalna oslizgto$¢, nalot plesni lub zanieczyszczenia mechaniczne badZz organiczne. Barwa
mig$ni  jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do bragzowo wisniowej; dopuszczalne zmatowienie.
Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wotowego, bez oznak
zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia wolowiny zrazowej b/k deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy.

kg

50

29.

Szynka gotowana wieprzowa

Otrzymana z catej lub czesci szynki lub lopatki bez kosci i skory, peklowanej, wedzona, parzona; bez dodatku
sktadnikow zwigkszajacych wodochlonno$¢ z zewnetrzng warstwa thuszczu grubosci ok. 1 cm, bez migkkiego
thuszczu $rodmigsniowego. W celu wytworzenia 100g gotowego produktu zuzyto min. 140g surowego migsa topatki
lub szynki wieprzowej. Wyglad ogdlny: wedzonka w ksztalcie formowanej, nieforemnego walca lub okragtej,
powierzchnia pokryta warstwg ttuszczu, sznurowana wzdtuz i w poprzek lub w siatce elastycznej. Konsystencja
i struktura do$¢ $cista, krucha, na przekroju dopuszczalna niewielka ilos¢ thuszczu $rodmigsniowego, zwigzanie
plastrow o grubosci 3mm dobre; dopuszczalna marmurkowato$é; nie dopuszczalne zlogi thuszczu wewngtrznego
i Sciegien. Barwa: na powierzchni — (migsa) jasnobrazowa do brazowej z odcieniem wisniowym,; (thuszcz) kremowa

kg

50
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do jasnobrazowej; na przekroju — (migsa) rozowa do ciemnordzowej; (thuszczu) biata do lekko rozowej. Smak
1 zapach charakterystyczny dla wedzonki z migsa peklowanego, wedzonego, parzonego.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od dnia
dostawy.

30.

Szynka staropolska

Otrzymana z catej lub czgséci szynki lub topatki wieprzowej bez kosci i1 skory, pieczona; bez dodatku sktadnikow
zwigkszajacych wodochtonnosé. W celu wytworzenia 100g gotowego produktu zuzyto min. 111g surowej szynki
wieprzowej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od dnia dostawy.

kg

50

31.

Szynka wieprzowa surowa b/k

Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkéw kosci, przekrwien, glebszych pozacinan;
powierzchnia tkanki mig$niowej i ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtosc,
nalot ple$ni. Czysto$¢ migso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa migsni - jasnorézowa do
czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy, thuszczu - biata z odcieniem
kremowym lub lekko rozowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa
swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz piciowy lub
MOoCZOoWy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od dnia
dostawy.

kg

1500

32.

Udko lux z kurczaka

Element tuszki kurczecej obejmujacy kosci - udowa, piszczelowa i strzatkowa, tacznie z otaczajacymi je mie$niami.
Dwa cigcia wykonuje si¢ w stawach. Udziec wlasciwie umie$niony, prawidlowo wykrwawiony i ociekniety, linie
cigcia rowne, gladkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi; dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory i migsni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza si¢
miesni i skory nie zwigzanych ze sobg. Waga jednostkowa ok. 350 g. Barwa migséni naturalna, jasnor6ézowa, nie
dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach; skora bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek
upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
swiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Okres przydatno$ci do spozycia kurczaka deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od
daty dostawy.

kg

40

33.

Udziec cielgcy b/k

Odciety od pottuszy cielecej pomiedzy ostatnim kregiem ledzwiowym i pierwszym kregiem kosci krzyzowej 1 dalej
wzdluz omigsnej migsnia czteroglowego uda tak, aby migsnie brzucha (laty) pozostaly przy czgsci ledzwiowo-
brzusznej poéttuszy; odciety tluszcz zewngtrzny z pozostawieniem warstwy do 1 cm; odcigte wigzadla stawu
kolanowego i $ciggna Achillesa; catkowicie odkostniony.

Powierzchnia migsa czysta, sucha, dopuszczalna lekko wilgotna, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez

kg
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pomiazdzonych kosci i przekrwien, niedopuszczalna os$lizglto§¢, nalot plesni. Konsystencja migsa jedrna
i elastyczna. Barwa: migéni - jasnor6zowa do szarordzowej, ttuszczu - jasnokremowa z odcieniem szarorézowym.
Zapach swoisty, $wiezy, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia; oraz niedopuszczalny zapach inny, nie
SWOisty.

34. | Udziec z kurczaka

Element tuszki kurczecej obejmuje kos¢ udowa, z otaczajacymi je miesniami. Udziec wiasciwie umigéniony,
prawidtowo wykrwawiony 1 ocieknigty, linie cigcia réwne, gladkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza si¢ niewielkie nacigcia skory
i mie$ni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza si¢ migs$ni i skory nie zwigzanych ze soba. Waga jednostkowa
ok. 250 g. Barwa mig¢$ni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migéniach; skora bez kg 500
przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa
z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjetczatego ttuszczu.

Okres przydatnosci do spozycia kurczaka deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni
od daty dostawy.

35. | Wolowina zrazowa b/k

Migso swieze uzyskane z czgsci ¢wierctuszy tylnej z cze$ci wewnetrznej udzca, po odkostnieniu, catkowitym
Sciggnigciu thuszczu 1 bton Sciggnistych migsni, klasa 1. Powierzchnia cie¢ powstala przy podziale poltusz lub
¢wierctusz na czgsci zasadnicze — mozliwie gladka; luzne strzgpy migsni oraz ewentualne odtamki kosci, bton,
tluszczu — usunigte. Niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe. Powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych
kosci, glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizglo$¢, nalot plesni lub zanieczyszczenia mechaniczne badz
organiczne. Barwa mieéni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do bragzowo wisniowej; dopuszczalne
zmatowienie. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wolowego,
bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego i¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy.

Okres przydatnos$ci deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od dnia dostawy.

kg 250

tacznie brutto:

tacznie netto:
Stownie warto$¢ brutto :

Miejscowos¢ i data podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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Nr sprawy: ZP ZP03.2.PN.2019 Zalgcznik nr 2.3. do SIWZ

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY
Czesé 111: Produkty mleczarskie.

Jedn. JIGK F:ena Laczna warto$¢
L.p. Nazwa artykutu miary fi?&siiyva ?f;ttg)/zy
3 4 5 6
Jogurt 100ml
Jogurtowy nap6j z mleka czgsciowo odtluszczonego z dodatkiem wsadu owocowego. Obecne w napoju
bakterie jogurtowe Lactobacillus casei Danone w minimalnej ilosci 108jtk/g produktu.
Warto$¢ odzywcza (na 100g produktu):
e Thuszcz — 1,59
e Weglowodany —11,7¢
e Biatko - 2,79
e Wapn — 120mg
e Witamina B6 — 0,21mg szt 1500

e Witamina D —0,75ug
Opakowanie buteleczka wykonana z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, poj.
100ml.
Smaki do wyboru:
e Truskawkowy
Malinowy
Wieloowocowy
Owocow lesnych
Naturalny
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od
dnia dostawy.

Jogurt naturalny gesty
Wyglad: skrzep jednolity, zwarty, dopuszcza si¢ lekki podciek serwatki oraz nieznaczne gazowanie.
Barwa biata do lekko kremowej. Smak i1 zapach czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny; dopuszcza si¢ lekko
cierpki. Konsystencja jednolita, zwarta w przekroju galaretowata; skrzep dajacy si¢ kroic.
Warto$¢ odzywcza w 100g (minimum):

e Biatko 3,6g

e Weglowodany 5,2¢g szt 100
Zawartos¢ thuszczu min. 2,5%
Opakowanie wiaderko z tworzywa sztucznego z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia,
zawarto$¢ 3000g.
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.
Jogurt naturalny gesty
Wyglad: skrzep jednolity, zwarty, dopuszcza si¢ lekki podciek serwatki oraz nieznaczne gazowanie.
Barwa biala do lekko kremowej. Smak 1 zapach czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny; dopuszcza si¢ lekko
cierpki. Konsystencja jednolita, zwarta w przekroju galaretowata; skrzep dajacy si¢ kroic.
Wartos$¢ odzywcza w 100g (minimum):
e Biatko 3,6g
e Weglowodany 5,2¢g szt 10
Zawarto$¢ thuszczu min. 2,5%
Opakowanie wiaderko z tworzywa sztucznego z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia,
zawartos¢ 150g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od
daty dostawy.
Jogurt naturalny gesty
Wyglad: skrzep jednolity, zwarty, dopuszcza si¢ lekki podciek serwatki oraz nieznaczne gazowanie.
Barwa biala do lekko kremowej. Smak 1 zapach czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny; dopuszcza si¢ lekko
cierpki. Konsystencja jednolita, zwarta w przekroju galaretowata; skrzep dajacy si¢ kroic. szt 50

Wartos$¢ odzywcza w 100g (minimum):
e Biatko 3,6g
e  Weglowodany 5,2¢g
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Zawartos¢ thuszczu min. 2,5%

Opakowanie wiaderko z tworzywa sztucznego z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia,
zawartos¢ 390 - 400g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.

Jogurt owocowy pitny
Wyglad: skrzep rozbity, widoczne czastki owocow, konsystencja jednolita. Barwa charakterystyczna
dla uzytych owocow. Smak i zapach czysty, lekko kwasny z posmakiem uzytych dodatkow.
Opakowanie jednostkowe: zakrecana butelka z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
Z 7Zywnoscig, zawarto$¢ min. 250g.
Warto$ci odzywcze w 100g (minimum):
e Biatko —2,8¢
e Weglowodany — 12,89
e Zawartos¢ ttuszczu do 2,5%.
Smaki do wyboru:
Truskawkowy
Brzoskwinia-mango
Z owocami leSnymi
Malinowy
Poziomkowy
e Zurawinowy
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.

szt

4000

Jogurt smakowy 7 zbdz
Wyglad: skrzep jednorodny, zwarty, widoczne czastki ptatkow zbozowych 1 owocdw, konsystencja
jednolita. Barwa charakterystyczna dla uzytych owocow. Smak i zapach czysty, bez obcych nalotow,
lekko kwasny z posmakiem charakterystycznym dla uzytych dodatkow.
Opakowanie jednostkowe kubeczek z tworzywa sztucznego z materialow dopuszczonych do kontaktu
z zywnoscig, zawarto$¢ 150g jogurtu.
Wartosci odzywcze w 100g (minimum):

e Biatko 2,6g

e Weglowodany 12,6g

szt

1500
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e Kompozycja zbdz: pszenicy, jeczmienia, zyta, owsa, ryzu, gryki i prosa.
e Zawartos¢ thuszczu do 2,5%.
Smaki do wyboru:
e Brzoskwinia
e Zurawina

e Jablko z gruszka
e Malina

e Orzechy wloskie
e Sliwki

e Truskawki

Kefir

Napo6j wyprodukowany z mleka pasteryzowanego o okreslonej zawartos$ci thuszczu, poddanego
fermentacji alkoholowo-kwasowej poprzez dodanie zakwasu z grzybkow kefirowych. Zawartos¢ thuszczu
od 0,5-2,5%.

Wyglad: ptyn jednolity, dopuszcza si¢ lekkie wydzielenie serwatki (do 3mm), barwy bialej z odcieniem
lekko kremowym. Smak 1 zapach lekko kwasny do kwasnego, charakterystyczny dla kefiru. Konsystencja
jednolita, zawiesista. Opakowanie jednostkowe: kubeczek z tworzywa sztucznego dopuszczonego

do kontaktu z Zzywnoscia, zawarto$¢ 400-5009. Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

szt

50

Margaryna

Produkt thuszczowy otrzymany poprzez katalityczne uwodornienie ptynnych olejow roslinnych. Wyglad:
jednostka starannie uformowana w postaci kostki prostopadtosciennej o masie 250g; barwa jednolita
od jasnokremowej do kremowo z6ttej, dopuszcza si¢ nieznacznie intensywniejszg na powierzchni;
wygniecenie prawidlowe; powierzchnia gtadka, btyszczaca, sucha. Konsystencja jednolita, zwarta;
dopuszcza si¢ lekko twardag, lekko mazistg. Smak i zapach — czysty, swoisty, bez obcych zapachow

1 posmakdéw. Niedopuszczalne oznaki zepsucia. Zawartos¢ thuszezéw roslinnych 80-90%.

Opakowanie jednostkowe wykonane z folii wielowarstwowej z materialow dopuszczonych do kontaktu
z zywnos$cig, zawarto$¢ nim. 250g margaryny.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej ni z 14 dni
od dnia dostawy.

szt

250

Masto bez laktozy
Produkt wysokottuszczowy otrzymany z mleka krowiego poddanego obrobce w celu obnizenia ilo$ci
weglowodanow i1 roztozenia laktozy na cukry proste, z zachowaniem warto$ci odzywczych masta.

szt
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Zawarto$¢ laktozy <0,01g/100g produktu. Zawarto$¢ thuszczu mlecznego minimum 80%.

Wyglad: jednostka starannie uformowana w postaci kostki prostopadto$ciennej o masie min. 200g; barwa
jednolita; dopuszcza si¢ nieznacznie intensywniejszg na powierzchni; wygniecenie prawidtowe;
powierzchnia gladka, sucha. Konsystencja jednolita, zwarta, smarowna; dopuszcza si¢ lekko twarda, lekko
mazistg. Smak i zapach — czysty, lekko kwasny, mlekowy. Smak — lekki posmak pasteryzacji, lekko
thuszczowy; dopuszcza si¢ niepelny smak i zapach, lekko odbiegajacy od czystego. Niedopuszczalne
oznaki zepsucia (jetczenia).

Opakowanie jednostkowe wykonane z folii wielowarstwowej z materiatdw dopuszczonych do kontaktu

z zywnoscig, zawarto$¢ 200g masta.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od dnia dostawy.

10 | Masto ekstra
Produkt wysokottuszczowy otrzymywany wytacznie z mleka krowiego.
Wyglad: jednostka starannie uformowana w postaci kostki prostopadtosciennej lub tzw. oselki o masie
min. 200g; barwa jednolita; dopuszcza si¢ nieznacznie intensywniejszg na powierzchni; wygniecenie
prawidtowe; powierzchnia gtadka, sucha. Konsystencja jednolita, zwarta, smarowna; dopuszcza si¢ lekko
twarda, lekko mazista. Smak i zapach — czysty, lekko kwasny, mlekowy. Smak — lekki posmak
pasteryzacji, lekko thuszczowy; dopuszcza sie niepelny smak i zapach, lekko odbiegajacy od czystego. szt 3000
Niedopuszczalne oznaki zepsucia (jetczenia).
Zawartos$¢ thuszczu (m/m) nie mniej niz 82%. Zawarto$¢ wody (m/m) nie wigcej niz 16%.
Opakowanie jednostkowe wykonane z folii wielowarstwowej z materialow dopuszczonych do kontaktu
z zywnoscig, zawarto$¢ 200g masta.
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od dnia dostawy.
11 | Masto roslinne
Opakowanie: kubeczek wykonany z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, szt 10
pojemnos¢ 250g.
12 | Mleko 101
Mleko §wieze, pasteryzowane, o zawarto$ci thuszczu 2% utamka masowego.
Wyglad: ciecz jednorodna o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub bialej; bez podstoju Smietanki, | 5000

bez oznak psucia. Smak i zapach swoisty dla §wiezego mleka krowiego, bez posmakdw i zapachdéw
obcych.
Opakowanie jednostkowe: folia z tworzywa sztucznego, dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia,
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zawartos¢ 10L
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od
daty dostawy.

13

Mieko 11

Mleko $wieze, pasteryzowane, o zawartosci ttuszczu 2% utamka masowego.

Wyglad: ciecz jednorodna o barwie bialej z odcieniem jasnokremowym lub biatej; bez podstoju $mietanki,
bez oznak psucia. Smak i zapach swoisty dla swiezego mleka krowiego, bez posmakdéw i zapachow
obcych.

Opakowanie jednostkowe: folia z tworzywa sztucznego, dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia,
zawarto$c¢ 11.

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni

od daty dostawy.

4000
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Mleko bez laktozy

Mleko otrzymane z mleka krowiego poddanego obrobce w celu obnizenia ilo$ci weglowodanow

1 roztozenia laktozy na cukry proste, z zachowaniem warto$ci odzywczych mleka. Zawarto$¢ laktozy
<0,01g/100g produktu. Zawartos¢ thuszczu mlecznego 1,5%.

Smak i zapach swoisty, charakterystyczny dla mleka, niedopuszczalny inny, obcy.

Opakowanie karton z plastikowg zakretka o pojemnosci 11.

15

Ser biaty mielony tlusty

Gotowa masa serowa mielona, bez konserwantow, barwnikow 1 aromatow. Zawarto$¢ thuszczu 18g

na 100g gotowego produktu. Smak czysty, lagodny. Konsystencja i struktura jednolita, bez grudek. Barwa
biata do lekko kremowej. Opakowanie: wiaderko plastikowe 500g i 1kg. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 25 dni od dnia dostawy.

350
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Ser biaty twardg chudy

Ser twarogowy niedojrzewajacy, wyprodukowany z mleka pasteryzowanego przez odpowiednig obrobke
skrzepu uzyskanego przez dodatek zakwasu czystych kultur mleczarskich lub zakwasu czystych kultur
mleczarskich i podpuszczki. Smak: czysty, tagodny, lekko kwasny posmak pasteryzacji. Konsystencja

1 struktura jednolita, zwarta, bez grudek. Barwa biata do lekko kremowej, jednolita w calej masie.
Zawarto$¢ catkowitej suchej masy , utamek masowy wynoszacy nie mniej niz 27%.

Opakowanie jednostkowe dla sera uformowanego w kostke o masie 200g, 250g lub 500g powinno by¢
wykonane z folii, papieru lub innego materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia sera twarogowego deklarowany przez producenta powinien wynosic nie
mniej niz 7 dni od dnia dostawy.

kg

10
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Ser bialy twarog pottiusty

Ser twarogowy niedojrzewajacy, wyprodukowany z mleka pasteryzowanego przez odpowiednig obrobke
skrzepu uzyskanego przez dodatek zakwasu czystych kultur mleczarskich lub zakwasu czystych kultur
mleczarskich i podpuszczki. Smak: czysty, fagodny, lekko kwasny posmak pasteryzacji. Konsystencja i
struktura jednolita, zwarta, bez grudek. Barwa biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie.
Zawartos¢ catkowitej suchej masy , utamek masowy wynoszacy nie mniej niz 27%.

Opakowanie jednostkowe dla sera uformowanego w kostke o masie 200g, 250g lub 500g powinno by¢
wykonane z folii, papieru lub innego materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia sera twarogowego deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie
mniej niz 7 dni od dnia dostawy.

60
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Ser Mozzarella

Ser twarogowy, uformowany w keski o obtym ksztalcie, zanurzone w serwatce. Smak: delikatny,
mleczny, lekko stodkawy. Konsystencja: trwata, niedopuszczalne kulki pozgniatane, potamane.
Opakowanie z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, 125-250g.

Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od dnia dostawy.

szt

20

19

Ser z6tty Gouda bez laktozy

Ser z6tty dojrzewajacy gatunek I, wyrabiany z mleka pasteryzowanego o ustalonej zawartosci ttuszczu
(min 26g w 100g produktu), poddanego obrébce w celu obnizenia ilo$ci wgglowodandw i roztozenia
laktozy na cukry proste, z zachowaniem warto$ci odzywczych sera. Zawartos¢ laktozy <0,01g/100g
produktu. Ksztatt i wyglad: Ser pokrojony w plastry, pakowany po 150g, opakowanie w tworzywa
sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

Smak i zapach — swoisty. Smak tagodny, aromatyczny, lekko kwasny lub gorzki, niedopuszczalny obcy
posmak. Zapach charakterystyczny dla produktu, niedopuszczalny obcy. Ser o zwartym migzszu,
elastycznym, jednolity w catej masie, dopuszcza si¢ lekko plastyczny. Barwy jasnozoltej, jednolite;.
Okres przydatnosci do spozycia sera deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 25
dni od dnia dostawy.

szt

20

Ser z6tty Radamer

Ser z6tty dojrzewajacy gatunek I, wyrabiany z mleka pasteryzowanego o ustalonej zawartos$ci thuszczu
(min 26g w 100g produktu). Ksztalt i wyglad: prostopadioscian, dtugosci okoto 30cm. Opakowanie

Z tworzywa sztucznego.

Smak i zapach — swoisty. Smak tagodny, aromatyczny, stodko-orzechowy, niedopuszczalny obcy posmak.
Zapach charakterystyczny dla produktu, niedopuszczalny obcy. Ser o zwartym migzszu, elastycznym,

kg

100
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jednolity w catej masie, dopuszcza si¢ lekko plastyczny. Oczka okragle i owalne wielkosci
nieprzekraczajacej 2cm, przy brzegach nieco mniejsze. Barwa jasnozoétta, jednolita.

Okres przydatnosci do spozycia sera deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 25
dni od dnia dostawy.

Blok ok 3-4kg.

21 | Ser z6tty Salami
Ser z6tty dojrzewajacy gatunek I, wyrabiany z mleka pasteryzowanego o ustalonej zawartosci thuszczu
(min 26g w 100g produktu). Ksztalt i wyglad: walec, dtugosci okoto 30cm. Opakowanie z tworzywa
sztucznego.
Smak i zapach — swoisty. Smak tagodny, aromatyczny, lekko kwasny lub gorzki, niedopuszczalny obcy kg 200
posmak. Zapach charakterystyczny dla produktu, niedopuszczalny obcy. Ser o zwartym migzszu,
elastycznym, jednolity w catej masie, dopuszcza si¢ lekko plastyczny. Barwy jasnozéttej, jednolite;.
Okres przydatno$ci do spozycia sera deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 25
dni od dnia dostawy.
Blok ok 1,5kg.
22 | Serek topiony bloki
Produkt powstaty poprzez topienia serow zottych z dodatkiem topnikoéw, w temperaturze 90-99°C.
Podstawowe sktadniki to woda, ser, dodatek masta 82%, odttuszczone mleko w proszku.
Wartosci odzywceze (w 100g produktu):
e Thuszcz — 19¢
e Weglowodany — 6,39
e Biatko —10g
Smak i1 zapach delikatny, charakterystyczny, smak kremowy. Dobra smarowno$¢, konsystencja stata,
ale nie twarda. szt 1200

Smaki do wyboru:

e Gouda

e Emmentaler
e Zszynka

e Zpapryka

e 7 ziolami

e Smietankowy
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 miesigce
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od dnia dostawy.

23 | Serek waniliowy
Produkt otrzymywany w procesie homogenizacji z twarogu odtluszczonego i Smietanki. Smak mleczny,
waniliowy, swoisty, niedopuszczalny obcy posmak. Opakowanie jednostkowe: kubeczek z tworzywa
. L . i szt 2000
sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnos$cig o pojemnosci 150g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 25 dni
od dnia dostawy.
24 | Serek wiejski
Serek typu cottage, ziarna gtadkie, regularne, w $mietance. Bez dodatku konserwantow, barwnikow
I wzmacniaczy smaku. Opakowanie: kubeczek z tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu
z zywnoscig, szczelnie zamkniety, pojemnos¢ 200g.
Warto$¢ odzywcza (na 100g produktu):
szt 40
e Thuszcz — 5¢
e Biatko—11g
e Weglowodany — 29
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od dnia dostawy.
25 | Serek wiejski z owocami
Serek typu cottage, ziarna gtadkie, regularne, w $mietance. Bez dodatku konserwantéw, barwnikow
I wzmacniaczy smaku. Opakowanie: kubeczek dwukomorowy z tworzywa sztucznego dopuszczonego
do kontaktu z Zzywnoscia, szczelnie zamknigty, pojemnos¢ 150g. W oddzielnej komorze serek wiejski,
w oddzielnej dodatek owocowy.
Warto$¢ odzywcza (na 100g produktu):
e Tluszcz — 49
¢ Biatko — 8,69 - 3000

e Weglowodany — 139
Smaki do wyboru:
e Z truskawkami
e Z brzoskwiniami
e Z jagodami
e Z malinami 1 Zurawing
e Zananasem
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
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od dnia dostawy.

26 | Smietana 18% kubeczek 400ml
Smietana pasteryzowana, homogenizowana, zawarto$¢ thuszczu mlecznego 18%.
Wyglad: ptyn jednorodny, bez ktaczkoéw $cietego sernika, bez podstoju serwatki. Barwa jednolita;
od jasnokremowej do kremowej. Smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach i posmak pasteryzacji.
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita w catej masie;
homogenizowana — zawiesista. szt 100
Opakowanie jednostkowe kubeczek z tworzywa sztucznego wykonanego z materiatdéw dopuszczonych
do kontaktu z Zzywnoscia, zawartos¢ 400-500g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.
27 | Smietana 18% wiaderko 1kg
Smietana pasteryzowana, homogenizowana, zawarto$¢ thuszczu mlecznego 18%.
Wyglad: ptyn jednorodny, bez ktaczkoéw $cietego sernika, bez podstoju serwatki. Barwa jednolita;
od jasnokremowej do kremowej. Smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach 1 posmak pasteryzacji.
Niedopuszczalny smak i1 zapach obcy. Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita w catej masie;
homogenizowana — zawiesista. szt 2000
Opakowanie jednostkowe folia lub wiaderko z tworzywa sztucznego wykonanego z materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywno$cia, zawarto$¢ 1 1.
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od
daty dostawy.
28 | Smietana 30%
Smietana pasteryzowana, homogenizowana, zawarto$¢ thuszczu mlecznego 30%.
Wyglad: ptyn jednorodny, bez klaczkow $cietego sernika, bez podstoju serwatki. Barwa jednolita;
od jasnokremowej do kremowej. Smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach 1 posmak pasteryzacji.
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Konsystencja gestawa, jednolita w catej masie; homogenizowana — | 400
zawiesista.
Opakowanie jednostkowe folia lub wiaderko z tworzywa sztucznego wykonanego z materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywno$cig, zawarto$¢ 51.
Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy.
29 | Twardg pottlusty bez laktozy szt 5

Ser twarogowy niedojrzewajacy, wyprodukowany z mleka pasteryzowanego, poddanego obrobce w celu
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obnizenia ilosci weglowodanow i roztozenia laktozy na cukry proste, z zachowaniem wartosci
odzywczych sera. (zawartos¢ laktozy <0,01g/100g produktu),

przez odpowiednig obrobke skrzepu uzyskanego przez dodatek zakwasu czystych kultur mleczarskich lub
zakwasu czystych kultur mleczarskich i podpuszczki. Smak: czysty, fagodny, lekko kwasny posmak
pasteryzacji. Konsystencja i struktura jednolita, zwarta, bez grudek. Barwa biata do lekko kremowe;,
jednolita w catej masie. Zawarto$¢ catkowitej suchej masy , utamek masowy wynoszacy nie mniej niz
27%.

Opakowanie jednostkowe dla sera o0 masie 230 - 250g powinno by¢ wykonane z folii, papieru lub
tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia sera twarogowego deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 7 dni od dnia dostawy.

Lacznie brutto:

Stownie wartos$¢ brutto :

tacznie netto:

Miejscowosé i data podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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Nr sprawy: ZP ZP0O3.2.PN.2019

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Czesé 1V: Ryby i przetwory rybne

Zalacznik nr 2.4. do SIWZ

Nazwa artykutu Jedn. Cena Laczna wartosé
i . jednostkowa brutto /zt/
Lp miaty Tlosé brutto /zl/ (4x5)
1 2 3 4 5 6
1 Burgery panierowane z ryb biatych, bez warzyw. Produkt gt¢boko mrozony. kg 150
2 Figurki panierowane z ryb biatych, zawarto$¢ filetéw min 57%. Produkt gtgboko mrozony. kg 150
3 Filet z dorsza SHP, PBO klasa | (0% glazury)
Filety cale bez skory, bez osci 1 zanieczyszczen. Zapach: wlasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu
zapach ryby $wiezej, niedopuszczalny gnilny. Tkanka migsna: jasna o naturalnej barwie, kg 200
charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam 1 przebarwien, po rozmrozeniu sprezysta,
nie rozpadajaca si¢. Migsnie dobrze zaznaczone.
4 Filet z miruny SHP, PBO klasa | 110-140g (0% glazury)
Filety cate ze skora, bez osci 1 zanieczyszczen. Zapach: wlasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu
zapach ryby $wiezej, niedopuszczalny gnilny. Tkanka migsna: jasna o naturalnej barwie, kg 200
charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien, po rozmrozeniu spr¢zysta,
nie rozpadajgca si¢
5 Filet z mintaja rosyjskiego mrozony SHP, PBO, klasa I. (0% glazury)
Filety cale bez skory, bez o$ci 1 zanieczyszczen. Zapach: wiasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu
zapach ryby $wiezej, niedopuszczalny gnilny. Tkanka migsna: jasna o naturalnej barwie, kg 200
charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien, po rozmrozeniu sprezysta,
nie rozpadajaca si¢. Migsnie dobrze zaznaczone.
6 Fish Nuggets z fileta. kg 100

Zawarto$¢ ryb bialtych min 60% z certyfikowanych lowisk MSC, panierka sypka 22%. Waga jednego
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nuggets’a 20g. Produkt gteboko mrozony.

Warto$¢ odzywcza na 100g:

Wartos$¢ energetyczna 879kJ/209kcal

Thuszcz — 6,39

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone — 0,89

Weglowodany — 24g

- w tym cukry — 0,49

Biatko — 13,49

Sol - 0,49

Dostarczane w oryginalnych opakowaniach nieuszkodzonych, szczelnych, zamknietych, prawidtowo
oznakowanych w jezyku polskim. Termin przydatnosci min 21 dni od daty dostawy.

Konserwa makrela w sosie pomidorowym op. 170g

szt

100

Makrela we¢dzona (tusza)

Makrela pozbawiona gtowy wraz z pasem barkowym (i pletwami piersiowymi) cigciem skosnym lub
prostym, z platami brzusznymi przecigtymi lub $cigtymi poza otwér odbytowy 1 usunietymi
wnetrznos$ciami, poddana procesowi wedzenia

Wady niedopuszczalne ryb wedzonych:

- zapach 1 smak migsa: jetki, gorzki, kwasny, gnilny, inny obcy,

- mazista tekstura tkanki migsnej,

- wystepowanie pasozytow szkodliwych dla zdrowia ludzkiego lub nadajacy rybom odrazajacy wyglad,
- zanieczyszczenia przez szkodniki: muchy, szczury,

- obecnos$¢ plechy plesni.

Wymagania organoleptyczne: wyglad: tusze cate, bez obcych zanieczyszczen, skora btyszczaca o barwie
od brunatnej do ztotobrunatnej; tkanka mig$niowa: jedrna, rownomiernie uwedzona; migso soczyste,
delikatne; smak i zapach: charakterystyczny dla makreli wedzonej, niedopuszczalny jetki, gorzki, plesni,
gnilny, inny obcy.

50

Paluszki rybne z fileta.

Zawarto$¢ ryb biatych min. 65%, z certyfikowanych towisk MSC, panierka sypka 15%. Waga jednego
paluszka 30g. Produkt gleboko mrozony.

Wartos$¢ odzywcza na 100g:

Warto$¢ energetyczna 799kJ/191kcal

Thuszez — 8,69

- w tym kwasy tluszczowe nasycone — 1,29

200
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Weglowodany — 14,79

- w tym cukry — 0,99

Biatko — 13,29

Sol - 1,09

Dostarczane w oryginalnych opakowaniach nieuszkodzonych, szczelnych, zamknietych, prawidtowo
oznakowanych w jezyku polskim. Termin przydatnosci min 21 dni od daty dostawy.

10

Paluszki rybne wielozbozowe

Zawarto$¢ ryb biatych min. 66%, z certyfikowanych towisk MSC, panierka sypka wielozbozowa 12%
(maka pszenna, ptatki kukurydziane, siemig¢ Iniane, ziarna stonecznika, nasiona dyni, ptatki owsiane).
Waga jednego paluszka 30g. Produkt gteboko mrozony.

Warto$¢ odzywcza na 100g:

Wartos¢ energetyczna 852kJ/204kcal

Thuszez — 10,99

- w tym kwasy tluszczowe nasycone — 1,49

Weglowodany — 129

- w tym cukry — 0,69

Biatko — 13,99

Sol - 1,09

Dostarczane w oryginalnych opakowaniach nieuszkodzonych, szczelnych, zamknigtych, prawidtowo
oznakowanych w jezyku polskim. Termin przydatnosci min 21 dni od daty dostawy.

200

11

Steki rybne z fileta.

Zawarto$¢ fileta z MINTAJA min. 71%, z certyfikowanych towisk MSC, panierka sypka 11%. Waga
jednego steka ok 120g. Produkt gt¢boko mrozony.

Wartos$¢ odzywcza na 100g:

Warto$¢ energetyczna 740kJ/176kcal

Thuszez — 7,29

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone — 1,09

Weglowodany — 13,89

- w tym cukry — 0,5¢

Biatko — 13,8¢

Sol —1,1g

Dostarczane w oryginalnych opakowaniach nieuszkodzonych, szczelnych, zamknigtych, prawidtowo
oznakowanych w jezyku polskim. Termin przydatnos$ci min 21 dni od daty dostawy.

kg

100

o1




12

Tunczyk kawatki w sosie wtasnym op. 170g

szt 100

13

Ztoty mintaj.

Zawarto$¢ filety z MINTAJA min. 60%, z certyfikowanych lowisk MSC, panierka sypka 16%. Waga
jednej porcji 100g. Produkt gteboko mrozony.

Warto$¢ odzywcza na 100g:

Wartos¢ energetyczna 796kJ/190kcal

Thuszez — 6,99

- w tym kwasy tluszczowe nasycone — 0,99

Weglowodany — 18,79

- w tym cukry — 0,69

Biatko — 12,7g

Sol - 1,39

Dostarczane w oryginalnych opakowaniach nieuszkodzonych, szczelnych, zamknietych, prawidtowo
oznakowanych w jezyku polskim. Termin przydatnos$ci min 21 dni od daty dostawy.

kg 100

Lacznie brutto:

Stownie wartos$¢ brutto :

tacznie netto:

Miejscowos¢ i data

podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej

52




Nr sprawy: ZP ZP0O3.2.PN.2019

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Czes¢ V: Mrozonki warzywne i owocowe

Zalacznik nr 2.5. do SIWZ

nie wyzszej niz -18°C (100% czarna porzeczka).

Nazwa artykutu Jedn. ~ Cena Laczna wartosé
Lp miary Ilo4é jednostkowa brutto /z1/
brutto /zl/ (4x5)
1 2 3 4 5 6
1 Brokut
Brokut w postaci cigtych rozyczek 50-80 mm, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do temp. nie wyzszej -18°C.
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych kg 250
do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.
2 Brukselka
Brukselka w postaci catych warzyw, utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp.
nie wyzszej niz -18°C (100% brukselka).
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych kg 30
do kontaktu z zywnos$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.
3 | Czarna porzeczka
Catle owoce czarnej porzeczki utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzgdzeniu do temp. kg 30
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Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych

do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.

Fasola szparagowa zélta
Fasola szparagowa zo6tta w postaci strakoOw poprzecznie cigtych na odcinki (100% fasola szparagowa
z6lta), utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej -18°C.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materialow dopuszczonych kg 30
do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce

od daty dostawy.

Fasolka szparagowa zielona

Fasola szparagowa zielona w postaci strgkdw poprzecznie cigtych na odcinki(100% fasola szparagowa

zielona), utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej -18°C.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych kg 30
do kontaktu z zywnos$cig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce

od daty dostawy.

Groszek

Groszek zielony (100%), utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzgdzeniach do temp.

nie wyzszej -18°C.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych kg 100
do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce

od daty dostawy. op. 2-5kg

Jagoda

Cate owoce jagody utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie wyzszej niz -

18°C (100% jagody).

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych kg 50
do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesiace

od daty dostawy.

Kalafior kg 300
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Kalafior w postaci cietych rézyczek 50-80 mm, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do temp. nie wyzszej -18°C.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materialow dopuszczonych

do kontaktu z zywnoscia. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.

9 Malina
Cate owoce maliny utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie wyzszej niz -
18°C (100% malina).
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych kg 20
do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.
10 | Marchewka kostka
Marchew pokrojona w kostke, utrwalona przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp.
nie wyzszej niz -18°C. 100% marchew.
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych kg 250
do kontaktu z zywnos$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.
11 | Marchewka z groszkiem
Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym recepturg stosunku masowym, marchewki cigtej
w kostke 1 zielonego groszku, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp.
nie wyzszej niz -18°C. K 150
Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych g
do kontaktu z zywnos$cig. Masa netto 2-5kg.
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.
12 | Mieszanka kompotowa
Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym recepturg stosunku masowym, kilku gatunkow
owocow, w catosci lub pokrojonych, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach kg 700

do temp. nie wyzszej niz -18°C. Sktad minimum: truskawki, maliny, wisnie, §liwki, porzeczki czerwone
I porzeczki czarne.

55




Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materialow dopuszczonych

do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.

13

Szpinak

Szpinak mielony uformowany w postaci brykietu, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych

do kontaktu z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.

kg

10

14

Truskawka

Cate owoce truskawki utrwalone przez zamrozenie w specjalistycznym urzadzeniu do temp. nie wyzszej
niz -18°C (100% truskawki).

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatdéw dopuszczonych

do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.

kg

200

15

Warzywa wieloskladnikowe

Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym recepturg stosunku masowym, kilku gatunkow
warzyw, w catosci lub pokrojonych w kostke lub inne formy, np. paski, plastry, krazki, utrwalony przez
zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie wyzszej niz -18°C. Sktadniki mieszanki:
marchew, groszek, por, kalafior, seler, papryka, kukurydza, fasolka zielona, fasolka zo6tta.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych

do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 2-5kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.

kg

200

16

Wiloszczyzna paski

Produkt otrzymany przez wymieszanie, w okreslonym recepturg stosunku masowym, kilku gatunkow
warzyw pokrojonych w paski, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do temp.
nie wyzszej niz -18°C. Sktadniki mieszanki: marchew, por, seler, pietruszka.

Opakowanie jednostkowe — torba foliowa termozgrzewalna, wykonana z materiatow dopuszczonych
do kontaktu z zywno$cig. Masa netto 2-5kg.

1000
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce
od daty dostawy.

Lacznie brutto:

Stownie wartos¢ brutto :

Lacznie netto:

Miejscowos¢ i data podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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Nr sprawy: ZP ZP0O3.2.PN.2019

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Czes¢ VI: Jaja

Zalacznik nr 2.6. do SIWZ

Cechy dyskwalifikujgce: Brak handlowego dokumentu identyfikacyjnego, jaja myte lub czyszczone, zbite
lub peknigte, pouktadane powtdrnie w opakowaniach jednostkowych.

Oznakowanie opakowan: na opakowaniu transportowym zawierajagcym jaja nalezy umiesci¢ etykiete lub
nalepke, na ktorej umieszczona winna by¢ informacja: nazwa lub numer producenta oraz adres, klasa
jakosci, kategoria wagowa, liczba jaj w opakowaniu oraz data pakowania.

Nazwa artykutu Jedn. Cena Laczna wartosé
Mi . jednostkowa brutto /zt/

Lp ary Tlose brutto /l/ (4 x5)
1 2 3 4 5 6
1 Jaja kurze klasy A

Zgodne z klasa A (jaja duze) o masie od 63g.

Znakowanie jaj: oznakowanie na skorupce numerami wyrdzniajacymi wg. przepisow.

Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny i1 sprawozdanie z badan

laboratoryjnych na obecnos$¢ pateczek z rodzaju Salmonella. szt 9000

Stownie wartos¢ brutto :

Lacznie netto:

Miejscowosé i data

podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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Nr sprawy: ZP ZP03.2.PN.2019

Czes¢ VII: Pieczywo, Swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Zalacznik nr 2.7. do SIWZ

Nazwa artykulu Jedn. Cena Laczna warto$é
L miary Tosé jednostkowa brutto /zt/
P 08¢ brutto /zl/ (4x5)

1 2 3 4 5 6
1 Butka bezglutenowa 60g szt 20

2 Butka grahamka 60g szt 8000
3 Butka pszenna czerstwa szt 700
4 Bulka tarta 500g kg 300
5 Butka wroctawska 300g szt 1000
6 Butka wroctawska 60g szt 1000
7 Butka z ziarnami 60g szt 8000
8 Chleb kukurydziany (bezglutenowy) 3009 szt 5

9 Chleb mieszany razowy 5009 szt 700
10| Chleb mieszany z soja 500g szt 700
11 | Chleb mieszany ze stonecznikiem 500g szt 700
12 | Chleb orkiszowy 500g szt 700
13 | Chleb razowy na miodzie 500g szt 700
14 | Chleb zytni petlnoziarnisty 500g szt 700
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15 | Drozdzowka z nadzieniem 90-100g (z twarogiem, marmolada, owocami sezonowymi) szt 1500
16 Paczek z nadzieniem 80g szt 1400
17| Precel 80g szt 1300
18 | Rogal drozdzowy z jabltkiem 100g szt 1500
19 | Rogal maslany 100g szt 2500
Lacznie brutto:
Lacznie netto:
Stownie warto$¢ brutto :

Miejscowosé i data

podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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Nr sprawy: ZP ZP0O3.2.PN.2019

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Czes¢ VIII: Dania gotowe

Zalacznik nr 2.8. do SIWZ

Nazwa artykutu Jedn. 'edn%i?l?owa tht:)znetltw;:lrlt/os'é
Lp miaty lose | Lo 12411 X 5?
1 2 3 4 5 6
1 Golabki
Gotowane (nie mrozone) ok. 120g Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, kg 30
z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.
2 Kluski leniwe
Nie mrozone. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, z materiatu kg 500
dopuszczonego do kontaktu z ZywnoScia.
3 Kluski leniwe bezglutenowe
Nie mrozone. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, z materialu kg 5
dopuszczonego do kontaktu z ZzywnoScig.
4 Kluski $laskie
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, kg 300
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.
5 Kluski $laskie bezglutenowe
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe, kg 5
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
6 Knedle z migsem
Gotowane (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania kg 200
foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
7 Knedle ze sliwkami kg 100

Gotowane (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania
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foliowe,
z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

Knedle ze §liwkami bezglutenowe

Gotowane (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania
foliowe,

z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

Kopytka
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

500

10

Kopytka bezglutenowe
Gotowane (nie mrozone). Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

11

Krokiety z kapusta i pieczarkami
Smazone (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

80

12

Nalesniki bezglutenowe z serem
Smazone (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materialu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

13

Nale$niki z serem
Smazone (nie mrozone) ok. 100 g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

1000

14

Pierogi z kapusta i grzybami
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

100

15

Pierogi z migsem
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

500

16

Pierogi z serem
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

900

17

Pierogi ,,ruskie”
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

150

62




18

Pierogi bez glutenowe roézne rodzaje (np. z serem, z owocami, z mi¢sem)
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

19

Pierogi z owocami

Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Nadzienie stanowi¢ majg owce w 100%.

Rodzaj nadzienia do wyboru przez Zamawiajacego.

Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamkni¢te opakowania foliowe, z materiatu dopuszczonego
do kontaktu z zywnoscia.

kg

100

20

Pierogi z soczewica
Gotowane (nie mrozone) ok. 25g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.

kg

150

21

Pyzy bez glutenowe rozne rodzaje (np. z mig¢sem, z SOCZEwica)
Gotowane (nie mrozone) ok. 40g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

kg

22

Pyzy z migsem
Gotowane (nie mrozone) ok. 40g. Produkt pakowany po 2kg w szczelnie zamknigte opakowania foliowe,
z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia.

350

Lacznie brutto:

Stownie warto$¢ brutto :

Lacznie netto:

Miejscowosé i data

podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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Nr sprawy: ZP ZP0O3.2.PN.2019

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Czesé IX: Warzywa i owoce

Zatacznik nr 2.9. do SIWZ

Nazwa artykutu Jedn. ~ Cena Laczna warto$é

1 2 3 4 5 6
1 Ananas §wiezy

Owoce swieze. Cate, dostatecznie rozwinigte, odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak plesni i gnicia)

czyste, wolne od szkodnikéw i szkdéd wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione

nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Barwa, smak 1 zapach charakterystyczne dla odmiany, kg 50

niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,

odmiany, jakosci i wielko$ci. Opakowania powinny by¢ wykonane 2z materialdw przeznaczonych

do kontaktow z Zzywnoscig.
2 | Arbuz kg 100
3 Baktazan

Wyglad: twarde, §wieze, zdrowy (bez oznak gnicia, §ladéw plesni), o odpowiednio regularnym ksztatcie,

bez wydrazen, bez peknie¢, dostateczni dojrzate, czyste wolne od szkodnikoéw 1 uszkodzen przez nich kg 50

wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Ksztalt wydluzony, barwa

ciemnofioletowa. Niedopuszczalne smak i zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany

przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
4 Banan

I gatunek odmiany jadalne do bezposredniego spozycia

- cechy dyskwalifikujace: nadmiernie dojrzate, miekkie, zielone, nadgnite, zaplesniate, uszkodzone przez kg 2000

choroby lub szkodniki o obcym smaku i zapachu, uszkodzone mechanicznie, mocne przebarwienie

1 plamy na skorce
5 Bazylia swieza w doniczce

ziola $wieze w tej klasie musza by¢ prezentowane w postaci prawidlowo wyksztatconych roslin szt 5

z prawidlowa rozwinigtg rozetg lisci, powinny by¢ dobrej jakosci. Rosliny wraz z 1is$¢mi powinny by¢:
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o prawidtlowym zabarwieniu i wygladzie charakterystycznym dla danej odmiany i okresu zbioru, wolne
od uszkodzen spowodowanych przez mréz, szkodniki zwierzg¢ce lub choroby ujemnie wptywajace na
wyglad i przydatnos$¢ do spozycia.

Wyglad: zdrowy; nie dopuszcza si¢ z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia, o Swiezym wygladzie, czysty, praktycznie wolny od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych, praktycznie wolny od szkodnikow, bez pedoéw kwiatostanowych, wolny

od obcych zapachéw i/lub smakéw. Powinny by¢ wystarczajgco rozwiniete i takiej jako$ci, aby mogty: -
Wytrzymac transport i manipulacje, oraz - Dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jakos¢.

Masa ros$liny: 20-25 g

Biata rzodkiew

Swieza, zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana, bez lisci, praktycznie wolna

od szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrzne;,
dostatecznie osuszona jesli byla myta; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety; dopuszczalne sg
bardzo lekkie otarcia pod warunkiem, ze nie wptywaja one ujemnie na ogélny wyglad produktu, jego
jako$é i prezentacje w opakowaniu. Srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu zgrubienia
—50-90 mm

kg

150

Borowka amerykanska

Pakowana po 250g w plastikowe zamykane opakowanie. Owoce $wieze. Cale, dostatecznie rozwinigte,
odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak plesni i gnicia) czyste, wolne od szkodnikow 1 szkdd
wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej. Barwa, smak
I zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite

w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci 1 wielkosci. Opakowania powinny by¢
wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktow z zywnoscia.

szt

400

Brokut

Ro&ze brokutowe powinny by¢ §wieze, jedrne, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni) zwarte, o Scisle
przylegajacych zamknigtych pakach kwiatowych; wolne od owaddéw i szkodnikow oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki; pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Lodygi
powinny by¢ odpowiednio migkkie, niezdrewniate, bez pustych wewngtrznych kanatow.

szt

15

Brzoskwinia

Owoce §wieze. Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzale ale nie przejrzate,
praktycznie wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu przez nich wyrzadzone, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej. Okres przydatnosci do spozycia nektarynek deklarowany przez

kg

200
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producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny by¢ wykonane
z materialow przeznaczonych do kontaktéw z Zywnoscia.

10 | Burak ¢wiktowy
Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, §ladow plesni, zmarzniecia), czyste, jedrmne, wolne od szkodnikow
1 szkdd przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielko$ci. Barwa w przekroju ciemnoczerwona, charakterystyczna dla odmiany. kg 900
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.
Okres przydatnos$ci do spozycia burakow ¢wiktowych deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
11 | Cebula
I gatunek odmiany jadalne do bezposredniego spozycia
- cechy dyskwalifikujace: z wyro$nigetym szczypiorem, z wyro$nigtymi korzeniami, nadgnita, zmarznigta, kg 450
uszkodzona przez choroby lub szkodniki, uszkodzona mechanicznie, zanieczyszczona mineralnie,
0 obcym smaku i zapachu.
12 | Cebula czerwona kg 20
13 | Cukinia
Wyglad: twarde, §wieze, zdrowa (bez oznak gnicia, §ladéw plesni), o odpowiednio regularnym ksztalcie,
bez wydrazen, bez pgknigé, dostateczni dojrzate, czyste wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich K
. . . S ; ) . g 200
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Ksztalt wydtuzony, barwa
ciemnozielona. Niedopuszczalne smak 1 zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
14 | Cytryna
Gat. [ odmiany jadalne do bezposredniego spozycia kg 450
- cechy dyskwalifikujace: nadgnite, zaplesniate, uszkodzone przez choroby lub szkodniki o obcym smaku
I zapachu, uszkodzone mechanicznie.
15 | Czarna rzodkiew (rzepa)
Swieza, zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana, bez lisci, praktycznie wolna od
szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewngtrzne;,
dostatecznie osuszona jesli byta myta; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety; dopuszczalne szt 20

s bardzo lekkie otarcia pod warunkiem, Ze nie wptywaja one ujemnie na ogolny wyglad produktu, jego
jakos¢ 1 prezentacje w opakowaniu. Srednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu zgrubienia — 50-
90 mm

66




16

Czosnek

Wyglad: gtéwki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladow plesni), o odpowiednio regularnym
ksztalcie, czyste wolne od szkodnikow i1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej
wilgoci zewnetrznej, catkowicie wysuszone. Okres przydatnosci do spozycia czosnku deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

17

Fasola biata drobna.

Wyglad: ziarna czyste, zdrowe, jedrne dobrze wyksztatcone bez otworow spowodowanych przez owady,
niewyschniete, bez zanieczyszczen. Zapach naturalny, swoisty bez zapachu plesni, stechlizny i innych
obcych zapachow. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 6 miesi¢cy od daty dostawy. Opakowania jednostkowe — torby foliowe termozgrzewalne,
wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny by¢ czyste bez
obcych zapachow, sladéw plesni i uszkodzen mechanicznych.

kg

150

18

Fasola suszona ,,Jas”.

Wyglad: ziarna czyste, zdrowe, jedrne dobrze wyksztatcone bez otworéw spowodowanych przez owady,
niewyschnigte, bez zanieczyszczen. Zapach naturalny, swoisty bez zapachu plesni, stechlizny i innych
obcych zapachow. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 6 miesi¢ey od daty dostawy. Opakowania jednostkowe — torby foliowe termozgrzewalne,
wykonane z materiatdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig. Opakowania powinny by¢ czyste bez
obcych zapachow, §ladéw plesni 1 uszkodzen mechanicznych.

kg

50

19

Gruszka

Owoce $wieze, klasa I. Owoce muszg by¢ cate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste, wolne od
szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu wyrzadzonych szkodniki, pozbawione wilgoci zewnetrzne;.
Barwa, zapach i smak charakterystyczny dla odmiany, niedopuszczalne smak i zapach obcy.

kg

500

20

Imbir $wiezy

klasa I: imbir §wiezy w tej klasie powinien by¢ najwyzszej jakos$ci. Powinien posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego; wyglad: ktacze imbiru ksztattem przypomina
poroze jelenia o nieregularnych ksztattach o aromatycznym korzennym smaku, kigcza zdrowe (bez oznak
gnicia, §ladow plesni, zmarznigcia), czyste, twarde o nieregularnych ksztattach , bez sthuczen, peknig¢ oraz
od rdzawien skorki, wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej; barwa: blado-zétte wnetrze 1 skorke o kolorze od bragzowego

do kremowego; smak i zapach: niedopuszczalny obcy; jednolito$¢: nie jest wymagane zachowanie
jednolitosci pod wzgledem ksztaltu, a jedynie pod wzgledem jako$ciowym

21

Jabtka konsumpcyjne

kg

3000
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Klasa I owoce §wieze. Wyglad: cate, zdrowe(bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzale, ale nie
przejrzate, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu przez nich wyrzadzonych, pozbawione
wilgoci zewngtrznej. Niedopuszczalny smak i zapach obcy.

- cechy dyskwalifikujace: zwiednigte, nadgnite, zmarznigte

22

Jezyna

Pakowana po 250g w plastikowe zamykane opakowanie. Owoce §wieze. Cale, dostatecznie rozwinigte,
odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak plesni i gnicia) czyste, wolne od szkodnikoéw 1 szkod
wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej. Barwa, smak
i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite

w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jako$ci i wielko$ci. Opakowania powinny by¢
wykonane z materialdéw przeznaczonych do kontaktéw z Zywnoscig.

szt

60

23

Kalafior
| gatunek, zwarty o jednolitej biatej lub kremowej barwie, pozbawiony liSci zewnetrznych
- cechy dyskwalifikujgce: zwiednigty, nadgnily, zanieczyszczony organicznie, o obcym smaku i zapachu

szt

20

24

Kalarepa

Gatunek I odmiany jadalnej do bezposredniego spozycia:

$wieza, zdrowa (bez oznak gnicia, ple$ni), czysta, niepopekana, bez lisci, praktycznie wolna od
szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewngetrznej,
dostatecznie osuszona jesli byta myta; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odcigty; dopuszczalne

s bardzo lekkie otarcia pod warunkiem, ze nie wptywaja one ujemnie na ogélny wyglad produktu, jego
jakos¢ 1 prezentacje w opakowaniu, $rednica korzenia mierzona w najszerszym miejscu zgrubienia 50-90
mm

szt

100

25

Kapusta biata

Gatunek I odmiany jadalnej do bezposredniego spozycia:

- cechy dyskwalifikujace: zaparzona, liscie zwigdnigte, nadgnile, zmarznigte; pozotkta, popekana o obcym
smaku i zapachu, z obecnos$cig szkodnikow lub ich pozostatosci

1000

26

Kapusta czerwona

Gatunek I odmiany jadalnej do bezposredniego spozycia:

- cechy dyskwalifikujace: zaparzona, liscie zwiedni¢te, nadgnite, zmarznigte; pozoétkta, popgkana o obcym
smaku i zapachu, z obecnos$cig szkodnikow lub ich pozostatosci

kg

400

27

Kapusta kwaszona
Produkt otrzymany z kapusty glowiastej biatej, oczyszczonej z lisci zewngtrznych, bez gtabu, pokrojonej,
z dodatkiem przypraw, soli spozywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i owocdéw, poddane;j

kg

500
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fermentacji mlekowej, nie pasteryzowany.

Opakowania jednostkowe wiadra wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscig o masie netto 3 lub 5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia kapusty kwaszonej deklarowany przez producenta powinien wynosié

nie mniej niz 1 miesigc od dnia dostawy.

28 | Kapusta pekinska
Gatunek I odmiany jadalnej do bezposredniego spozycia: kg 300
- cechy dyskwalifikujace: zaparzona, liScie zwigdnigte, nadgnile, zmarznigte; pozotkta, popgkana
0 obcym smaku i zapachu, z obecnoscia szkodnikéw lub ich pozostatosci
29 | Kapusta wloska
Gatunek I odmiany jadalnej do bezposredniego spozycia: K 50
- cechy dyskwalifikujgce: zaparzona, liScie zwigdnigte, nadgnite, zmarznigte; pozotkta, popgkana g
0 obcym smaku i zapachu, z obecnoscig szkodnikéw lub ich pozostatosci
30 | Kiwi (zwykle nie Guliwer)
Wyglad: cate, wolne od stluczen i nadmiernych zabliznionych nacig¢¢, zdrowe (bez §ladow gnicia 1 plesni),
bez oznak wewnetrznego wyschnigcia, czyste, praktycznie wolne od szkodnikow 1 uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewngetrznej oraz wolne od oznak zwigdnigcia
1 wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem, ze nie wptywaja one ujemnie na ogolny
wyglad produktu, jego jako$¢, zachowanie jakoSci, prezentacje w opakowaniu: K 550
- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia, g
- nieznaczne wady skorki wynikajace z procesu formowania si¢ owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia itp.
- nieznaczne zabliznienia uszkodzen skorki owocu spowodowane przyczynami mechanicznymi
(uszkodzenia gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku).
Barwa typowa dla danej odmiany jasnobrazowa. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Owoce jednolite
w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakos$ci 1 wielkosci.
31 | Koper (pgczek)
Gatunek I, $wiezy szt 500
- cechy dyskwalifikujace: z pedami kwiatostanowymi, zaparzona, zwiednigte, nadgnile, zmarznigte,
pozotkla, zanieczyszczony organicznie lub mineralnie, zanieczyszczony chwastami
32 | Malina
Pakowana po 250g w plastikowe zamykane opakowanie. Owoce $wieze. Cate, dostatecznie rozwinigte, szt 60

odpowiednio dojrzale, zdrowe (bez oznak ple$ni i gnicia) czyste, wolne od szkodnikéw i1 szkdd
wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Barwa, smak
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i zapach charakterystyczne dla odmiany, niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite
w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci 1 wielko$ci. Opakowania powinny by¢
wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktow z zywnoscia.

33

Mandarynki

Gatunek I odmiany jadalne do bezposredniego spozycia:

- zamiast mandarynek moga by¢ klementynki

- cechy dyskwalifikujace: zwiednigte, nadgnite, zmarznigte, zaple$niate, uszkodzona mechanicznie,
uszkodzone przez choroby lub szkodniki o obcym smaku i zapachu

kg

600

34

Marchew

Korzenie $wieze, jedrne, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, §ladow plesni, uszkodzen spowodowanych przez
mrdz), czyste, wolne od szkodnikéw 1 szkdd przez nich wyrzadzonych, niezdrewniate, proste, ksztattne
(bez bocznych rozgatezien i rozwidlen), pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie
osuszone po umyciu, bez oznak §wiadczacych o wyrastaniu korzenia w ped nasienny; na¢ powinna by¢
réwno ucigta na wierzchotku marchwi, bez uszkodzenia korzenia; dopuszczalne sg niewielkie wady
ksztattu, zabarwienia, zabliznione pekniecia, niewielkie peknigcia lub bruzdy powstate w wyniku
czynnosci manipulacyjnych lub mycia pod warunkiem, ze nie wpltywaja one ujemnie na ogélny wyglad
produktow, jakos¢, utrzymanie jakosci i prezentacj¢ w opakowaniu. Barwa charakterystyczna dla
odmiany, jednolita, dopuszcza si¢ zielone lub fioletowe/purpurowe wierzchotki o dtugosci do lem w
przypadku marchwi o dtugosci nieprzekraczajacej 10 cm, oraz do 2cm w przypadku pozostatej marchwi.
Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci 1 wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach
obcy.

Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 10 kg do 20 kg lub skrzynki do 20 kg wykonane

z materialow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

kg

4000

35

Migta swieza w doniczce
Ziota $wieze w tej klasie muszg by¢ prezentowane w postaci prawidlowo wyksztatconych roslin
z prawidlowa rozwinigtg rozetg lisci, powinny by¢ dobrej jakosci. Rosliny wraz z 1i$¢mi powinny by¢:
o prawidlowym zabarwieniu i wygladzie charakterystycznym dla danej odmiany i okresu zbioru, wolne
od uszkodzen spowodowanych przez mroz, szkodniki zwierzgce lub choroby ujemnie wptywajace na
wyglad i przydatnos$¢ do spozycia.
Wyglad: zdrowy; nie dopuszcza si¢ z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia, o $wiezym wygladzie, czysty, praktycznie wolny od jakichkolwiek
widocznych zanieczyszczen obcych, praktycznie wolny od szkodnikow, bez pedéw kwiatostanowych,
wolny od obcych zapachow i/lub smakéw. Powinny by¢ wystarczajaco rozwinigte i takiej jakosci, aby

szt

50
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mogty: - Wytrzymac¢ transport i manipulacje, oraz - Dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac
zadowalajacg jakos¢. Masa rosliny: 20 — 25 g.

36

Morela

Owoce $wieze. Cate, dostatecznie rozwinigte, odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak plesni, i gnicia)
czyste, wolne od szkodnikow i szkdd wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Barwa, smak i1 zapach charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci. Opakowania powinny by¢ wykonane z materialéw przeznaczonych

do kontaktow z zywnoscia.

100

37

Nac¢ pietruszki (peczek)

Wyglad: $wieza, zdrowa(niedopuszczalne objawy plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam pozotktych

1 zaschnietych czgscei, pekdéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czgsci traw, chwastow),
czysta wolna od szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych. Niedopuszczalny smak i zapach obcy.

szt

600

38

Nektarynka

Owoce swieze. Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio dojrzate ale nie przejrzate,
praktycznie wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen migzszu przez nich wyrzadzone, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Okres przydatnosci do spozycia nektarynek deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny by¢ wykonane
z materiatow przeznaczonych do kontaktow z zywnoscig.

kg

200

39

Ogorek kwaszony

Produkt otrzymany z ogdorkow swiezych, z dodatkiem roslinnych przypraw aromatyczno-smakowych,
w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, z ewentualnym dodatkiem
kwasu sorbowego - w przypadku opakowan niehermetycznych, lub utrwalony w procesie pasteryzacji

w opakowaniach hermetycznie zamknigtych.

Wyglad: ogorkow - barwa oliwkowozielona, ksztaltt mozliwie prosty, powierzchnia wolna od uszkodzen
mechanicznych i plam chorobowych; zalewy - barwa od biatoszarej do zielonkawoszarej, bez oznak
sluzowacenia i zaple$nienia. Konsystencja: ogorki jedrne, chrupkie, komory nasienne prawidlowo
wypetnione. Smak i1 zapach charakterystyczny dla ogorkoéw kwaszonych, z wyczuwalnym smakiem

I zapachem przypraw, bez obcych posmakow i zapachow.

Opakowania jednostkowe: wiadra wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscig o masie netto bez zalewy 6 kg.

700
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Okres przydatnos$ci do spozycia ogorkow kwaszonych deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy

40

Ogorek zielony

Wyglad: Swieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne ogorki z objawami gnicia, $ladami plesni),
o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadow 1 szkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dobrze
wyksztatcone i praktycznie proste; dopuszczalne sg nieznaczne znieksztatcenia (z wyjatkiem znieksztalcen
spowodowanych formowaniem si¢ nasion), lekkie otarcia skorki pod warunkiem ze sg zabliznione. Barwa
zielona, typowa dla odmiany, dopuszczalne rozjasnienia barwy w czesci ogorka stykajacej sie z ziemig

w okresie wzrostu. Niedopuszczalny zapach obcy. Niedopuszczalny smak gorzki lub obcy. Jednolite

w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakos$ci 1 wielko$ci. Minimalna waga ogorkow,
gruntowych — 180 g, odmian spod oston — 250g.

Opakowania powinny stanowi¢ worki foliowe do 10 kg, kartony perforowane od 10 kg do 15 kg

lub skrzynki do 10 kg wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu

Z Zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia marchwi deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7
dni od daty dostawy.

kg

1000

41

Oregano swieze w doniczce
Ziota $wieze w tej klasie musza by¢ prezentowane w postaci prawidlowo wyksztalconych roslin
z prawidlowa rozwinigtg rozetg lisci, powinny by¢ dobrej jakosci. Rosliny wraz z 1i$¢mi powinny by¢:
o prawidlowym zabarwieniu i wygladzie charakterystycznym dla danej odmiany i okresu zbioru, wolne
od uszkodzen spowodowanych przez mréz, szkodniki zwierzgce lub choroby ujemnie wptywajace
na wyglad i przydatno$¢ do spozycia.
Wyglad: zdrowy; nie dopuszcza si¢ z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynig je
niezdatnymi do spozycia, o $wiezym wygladzie, czysty, praktycznie wolny od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych, praktycznie wolny od szkodnikow, bez pedow kwiatostanowych, wolny
od obcych zapachoéw i/lub smakéw. Powinny by¢ wystarczajaco rozwinigte i takiej jakosci, aby mogty: -
Wytrzymac transport i manipulacje, oraz - Dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajaca
jakos¢.
Masa rosliny: 20-25 g

szt

42

Papryka (r6zne kolory)
Wyglad: $wieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze rozwinigta, cata, zdrowa (bez objawow gnicia, sladow
plesni), bez uszkodzen mechanicznych, wolne od szkodnikoéw i szkdd przez nich wyrzadzonych,

350

72




pozbawione wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzen spowodowanych przez stonce i mrdoz. Jednolite pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkos$ci. Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Opakowania
powinny by¢ wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktéw z Zzywnoscia.

43

Pieczarki biate

Swieze, gatunek I z zamknigtym kapeluszem lub lekko otwartym, okragte lub potkoliste, jedrne, zdrowe,
cale, czyste, nieuszkodzone, z odci¢ta dolng czeScig trzonu, o barwie biatej lub biato — kremowej

po zewnetrznej stronie kapelusza, o smaku i zapachu charakterystycznym dla pieczarek

- cechy dyskwalifikujace: zaparzone, pekniete, nadgnite, zmarzniete, porazone chorobami, o obcym
smaku i zapachu, miekkie, z ciemnymi plamkami

kg

350

44

Pietruszka korzen

Korzen zdrowy (bez oznak gnicia, §ladow ples$ni, zmarznigcia), czyste, twarde, jedrne, ksztattne

(bez rozwidlen i bocznych korzeni), bez sthuczen, peknie¢ oraz ordzewien skorki, wolne od uszkodzen
spowodowanych przez choroby i1 szkodniki, pozbawione wilgoci zewnetrznej. Barwa w przekroju biata
lub bialokremowa. Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Opakowania powinny by¢ wykonane

z materiatow przeznaczonych do kontaktoéw z Zywnoscia.

kg

1000

45

Pomarancza

Owoc $wiezy. Powinna to by¢ odmiana slodka, bezpestkowa.

Wyglad: cate wolne od sttuczen 1 nadmiernych zabliznionych nacig¢¢, zdrowe (bez sladow gnicia 1 plesni),
bez oznak wewngtrznego wyschnigcia, czyste, wolne od szkodnikéw 1 uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak zwigdnigcia

1 wysuszenia, Barwa typowa dla danej odmiany (od jasno pomaranczowej do pomarafczowej).
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia nektarynek deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy. Opakowania powinny by¢ wykonane
z materiatow przeznaczonych do kontaktow z zywnoscia.

kg

2000

46

Pomidory

Wyglad: zdrowe (bez objawdw gnicia, sladow plesni), cate (wolne od pekniec), czyste, wolne

od szkodnikow 1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrzne;j

1 widocznych zazielen, bez pustych komor na przekroju. Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia nektarynek deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy. Opakowania powinny by¢ wykonane z materialdw przeznaczonych do kontaktow

Z Zywnoscig.

400

47

Por
Gatunek I odmiany jadalne do bezposredniego spozycia:

250

73




- cechy dyskwalifikujace: zaparzona, zwiednigte, nadgnile, zmarznigte, nadmiernie zabrudzony
I zanieczyszczony, 0 obcym smaku i zapachu, z obecnosciag szkodnikow lub ich pozostatosci, silnie
uszkodzona mechanicznie, z wyrastajacymi pedami kwiatostanu

48

Rzodkiewka (peczek)

Gatunek I odmiany jadalne do bezposredniego spozycia:

- cechy dyskwalifikujace:

zaparzona, zwigdnigte, nadgnite, zmarznigte, nadmiernie zabrudzony i zanieczyszczony, o obcym smaku
1 zapachu, z obecnos$cig szkodnikdéw lub ich pozostatosci,

szt

500

49

Satata lodowa

Wyglad: zdrowe (bez objawdw gnicia, sladéw plesni), cata jedrna, czyste, wolne od szkodnikow

1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej, gtdéwki
odpowiednio uksztaltowane, li§cie sztywne pofatdowane, korzenie powinny by¢ odciete. Niedopuszczalny
smak i zapach obcy. Satata jednolita w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, odmiany, jakosci. Okres
przydatnosci do spozycia nektarynek deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdéw przeznaczonych do kontaktow

Z Zywnoscig.

szt

500

50

Satata zielona

Gatunek I odmiany jadalne do bezposredniego spozycia: o0 minimalnej masie gtowek sataty 200g

- cechy dyskwalifikujace:

zaparzona, zwigdnigte, nadgnite, zmarznigte, nadmiernie zabrudzony i zanieczyszczony, o gorzkim
smaku, z obecnoscig szkodnikow

szt

700

o1

Seler korzen

Wyglad: ksztaltne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na przekroju podtuznym, czyste, bez sttuczen
1 ordzawien skorki, zdrowe (bez oznak gnicia, §ladéw ple$ni, zmarznigcia), wolne od owadow

1 szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej
wilgoci zewngetrznej, bez oznak wyrastania pedu kwiatostanowego. Barwa w przekroju biata do
biatokremowej. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Seler jednolity w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakos$ci 1 wielkos$ci.

Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 5 kg do 10 kg lub skrzynki do 10 kg wykonane

z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatno$ci do spozycia selera deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14
dni od daty dostawy.

kg

1000
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52

Szczypior

Wyglad: Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozotktych i zaschnietych
czesci, pedow kwiatostanowych i1 innych zanieczyszczen obcych (czesci traw, chwastow), czysty,
praktycznie wolny od szkodnikow i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki; dopuszczalne jest
nieznaczne zwig¢dnigcie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci
1 przydatnos$ci do spozycia produktu. Barwa zielona. Jednolity pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkos$ci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatno$ci do spozycia szczypiorku deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 7 dni od daty dostawy.

peczek

1000

53

Sliwka

Owoce $wieze. Cale, dostatecznie rozwini¢te, odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak plesni i gnicia)
czyste, wolne od szkodnikow i1 szkdd wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Barwa, smak 1 zapach charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia,
odmiany, jakos$ci 1 wielkosci. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow przeznaczonych

do kontaktow z Zzywnoscig.

kg

100

54

Truskawki

Owoce $wieze. Cale, dostatecznie rozwini¢te, odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak plesni 1 gnicia)
czyste, wolne od szkodnikow 1 szkdd wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Barwa, smak 1 zapach charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia,
odmiany, jakosci 1 wielkosci. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw przeznaczonych

do kontaktow z Zzywnoscia.

kg

100

55

Winogron ciemny

Owoce $§wieze. Cate, dostatecznie rozwinigte, odpowiednio dojrzale, zdrowe (bez oznak plesni, 1 gnicia)
czyste, wolne od szkodnikow 1 szkod wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione
nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Barwa, smak 1 zapach charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia,
odmiany, jakos$ci 1 wielkosci. Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow przeznaczonych

do kontaktow z zywnoscig.

kg

30

56

Winogron jasny bezpestkowy
Owoce swieze. Cate, dostatecznie rozwinig¢te, odpowiednio dojrzate, zdrowe (bez oznak plesni, 1 gnicia)
czyste, wolne od szkodnikow 1 szkdd wyrzadzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione

kg

40

75




nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej. Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalny smak i zapach obcy. Owoce jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci 1 wielkosci. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow przeznaczonych
do kontaktow z zywnoscia.

57

Ziemniak

Odmiany jadalne, w przekroju o z6ttym zabarwieniu.

Jednolite odmianowo, dojrzate, zdrowe, niezazieleniate, czyste, nie uszkodzone, nie nadmarznigte,

nie porosnigte, o ksztalcie i zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany, bez pustych miejsc wewnatrz
migzszu. Minimalna $rednica poprzeczna i podtuzna 40 mm.

Okres przydatnosci do spozycia nektarynek deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 14 dni od daty dostawy.

kg

15000

58

Ziemniak mtody

kg

500

L.acznie brutto:

Stownie wartos¢ brutto :

Lacznie netto:

Miejscowos¢ i data

podpis i pieczqtka Wykonawcy lub osoby upowaznionej
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